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carta del
presidente

Estimados amigos y amigas,

Se avecinan tiempos de cambio y de oportunidad en el mundo de sidra.

Trabajo, esfuerzo, compromiso, transparencia, innovacion, profesionalidad
son algunos de los valores que queremos que estén presentes en esta nueva etapa del
Consejo Regulador, para seguir siendo referente en el sector de la sidra en Espafia y en
elmundo, siendo capaces de generar riquezay empleo en Asturias.

Eldia adia durante el dltimo afio se ha visto condicionado porque hemos tenido
que acometer una reforma integral en nuestro funcionamiento para sentar las bases
de nuestro futuro. Algo en lo que seguimos trabajando. Estamos muy cerca de solicitar
una modificacion del Pliego (que es el documento reconocido por la U.E. donde se
establecen nuestras normas) para ampliar las variedades de manzana y los productos
amparados, y adaptarnos a la nueva Norma de Calidad de la Sidra. Y no podemos
olvidar que por otro lado sequimos inmersos en el proceso de acreditacion como
entidad de certificacion conforme a la norma I1SO 17065. Una ingente labor
documental que implica la adaptacion a una nueva metodologia de trabajo que nos
afecta a todos y nos exige un importante esfuerzo. Tengo que pediros a todos,
pacienciay comprension, porque no tenemos alternativa mejor.

Nuestra nueva gestora compuesta por seis productores y seis lagares trabaja
intensamente en la cohesion del sector. Las nuevas incorporaciones hacen mds
cercano un escenario en el que el grueso de la manzana asturiana y la sidra de calidad
se encuentren bajo el paraguas de la Denominacion de Origen Protegida. Y esto es
clave, porque de esta gran alianza depende nuestro futuro. Creo que debemos optar
por una gran promocion conjunta con la que alcanzar notoriedad y reconocimiento y
para ello vamos a necesitar una gran inyeccion econdmica. En este sentido ya hemos

avanzado terreno ya que desde la Consejeria de Desarrollo Rural y Recursos Naturales
senos ha prometido una ayuda extraordinaria.

Y es menester. Es el momento de acometer una gran accion de promocion
sobradamente justificada porque nuestro producto es especialmente estratégico al
ser “sefia de identidad” y ademds llevar Asturias en el mismo nombre que nos
identifica “Sidra de Asturias”, sin olvidar las connotaciones turisticas y socioculturales
de nuestro producto. En definitiva, la promocion de la “Sidra de Asturias” sirve para
vender mds sidra, pero también para atraer turistas y hacer marca “Asturias”.

Por eso tenemos que continuar acercdndonos al mundo gastronémico,
hosteleroy del sector distribucion, pero también establecer alianzas con otros agentes
hasta ahora lejanos a nuestra actividad. La inclusion de la Sidra de Asturias en los
planes formativos y en los temarios de los estudios reglados, o el reconocimiento de la
“Cultura de la Sidra de Asturias” como patrimonio Cultural Inmaterial de la
Humanidad, son buenos ejemplos de a qué me refiero. Quizds no tenga un retorno
inmediato, pero pueden contribuir muy positivamente en el crecimiento de nuestra
cuota de mercado a medio plazo.

Asumimos el compromiso de realizar una asamblea anual para la presentacion
de actividades y presupuestos, como es de esperar en una entidad que se precie,
transparente y rigurosa. Y en ese sentido quiero agradecer la labor de los miembros de
los distintos Comités y de la Comision Gestora, asi como del personal del Consejo
Regulador y en especial la de nuestro gerente, Daniel Ruiz, por su esfuerzo de
adaptacion a un sector que hasta hace poco le era desconocido.

Finalmente me gustaria agradecer la labor a todos los que apostdis dia a dia por este
producto autdctono y formdis parte de la d.o.p. “Sidra de Asturias”. No cejaremos en
nuestro empefio hasta que veamos nuestras sidras en cualquier rincon del mundo y un
paisaje asturiano cubierto de manzanos. Un reto que no os niego, es mi gran ilusion, y
abuenseguro también la de muchos de vosotros.

Tino Cortina
Presidente Sidra de Asturias DOP
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El CRDOP es el organismo oficial acreditado para
certificar que una sidra se califique como Sidra de
Asturias Denominacion de Origen Protegida.

El Consejo Regulador DOP Sidra de Asturias, es un
organo adscrito a la Consejeria de Desarrollo Rural y

u} ) Recursos Naturales del Principado de Asturias. Como
O‘? Q§- tal y hasta que se acredite en la norma 17065
4 DE AS‘(\) (estamos en proceso), el 6rgano de control es la

Consejeriade Desarrollo Rural y Recursos Naturales.

El Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias cumplié en diciembre de 2016 su
cosecha niumero trece. Alo largo de estos afos, desde el Consejo Regulador de la DOP
Sidra de Asturias, se han realizado labores de control para la certificacién del producto
denominado Sidra de Asturias DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA (DOP), asi
como de promocion, para la difusién del conocimiento del producto amparado y dar
difusion a la marca de calidad diferenciada Sidra de Asturias DOP. El objetivo de esta
difusion, es comunicar la identidad y diferenciacion de la Sidra de Asturias DOP,
posicionarla respecto al resto de sidras y/o bebidas que se comercializan en su mismo
segmentoy dara conocer sus caracteristicas diferenciales al consumidor final.

En relacidn con las tareas de control, las garantias de origen y calidad del producto
pasan por el desarrollo de inspecciones periddicas a los distintos operadores sobre las
actividades que este organismo considera criticas en el cumplimiento del Pliego de
Condiciones. Enresumen, estas fases se corresponderian con:

® Control documental verificando que los operadores disponen de las
autorizaciones oportunas para el desarrollo de la actividad.

® Control de cosecha de manzana garantizando el origen de su produccion en
parcelas situadas en nuestro territorio con cumplen con los requisitos
establecidos porla DOP.

® Control de produccion de mostos en lagares verificando la correspondencia
entre los kilogramos declarados y los litros productivos.

® Andlisis de producto comprobando que estos son aptos con los requisitos
fisico quimicosy sensoriales requeridos.

® Control de embotellado y etiquetado del producto donde se supervisa este
proceso y el adecuado marcado de los productos amparados para su
identificacion en el mercado.

En relacidn con las tareas de promocion a lo largo del afio se organizan diversas
actividades para difundir las bondades de nuestros productos amparados asi como la
participacion en diversos foros y ferias sectoriales. Ademas, se invierte en
determinadas publicaciones que informan a cerca de nuestros productos de calidad.

En cuanto al producto, nuestro Pliego de condiciones es el documento Unico y de
referencia para establecer y conocer los criterios que marcan el producto amparado.
Es sobre este documento sobre el que se debe aplicar la normativa de control y
certificacion de producto.

En cuanto al funcionamiento interno del Consejo Regulador, viene establecido en el
Reglamento aprobado por resolucion el 24 de octubre de 2002, se detallan las
funciones del 6rgano de gobierno, Presidente, Vicepresidente y Gerente.



certificacion
de origen
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La certificacion de origen y calidad es un requisito cada vez mas exigido por los
consumidores. Por ello, y dada la importancia de contar con ventajas competitivas
que nos permitan tener presencia y crecer en los mercados, se hace necesaria la
Denominacion de Origen "Sidra de Asturias".

El Consejo Regulador se encarga proteger la sidra asturiana amparada de la
competencia desleal, imitaciones y cualquier infraccion que afecte la sidra amparada
por éste, ademas de incentivarlay promocionarla.

La Denominaciéon de Origen es una figura juridica que se utiliza para la diferenciacion
de productos y es una estrategia agroalimentaria que aumenta la rentabilidad y
otorga unvalorafiadido a los diferentes procesos y productos.

wy

La Denominacion de Origen Protegida "Sidra de Asturias" es una marca colectivay los
beneficiarios son los productores de manzanay de sidra originaria de Asturias que se
someten a los controles de calidad impuestos por el Consejo Regulador, formado por
ellos mismos.

SIDRA DE ASTURIAS

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

La Denominacién de Origen Protegida "Sidra de Asturias" comprende un nicho de
mercado, un producto y una calidad determinados. La oferta de productos
agroalimentarios con Denominacion de Origen, como la "Sidra de Asturias", aumenta
el valor de los mismos debido a que su uso es exclusivo de los miembros de la
Denominacion de Origen y van acompafiados de una certificacion de calidad del
producto avalada por el Consejo Regulador de turno.

Se trata pues, de un concepto integral que comporta una importancia significativa
para la industria de la sidra ya que constituye un valioso instrumento juridico para el
desarrollo de una economia, y tienen por objeto la promocidn colectiva garantizando
calidad, procedencia y, en muchos casos, tradicion e historia de productos que son
fruto del intimo vinculo entre grupos humanosy latierra de donde provienen.

En la actualidad, cuenta con 22 lagares inscritos, 271 cosecheros y 606 hectareas
registradas y auditadas, con unas plantaciones de variedades de manzana asturiana
que pertenecen a las 22 variedades recogidas en el Reglamento de la Denominacién
de Origen, esto confiere a las sidras de Denominacién de Origen unas determinadas
cualidades organolépticas.
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Mision
Es controlar el origen de la manzana, la calidad
de la sidra defendiendo la marca colectiva SIDRA
DE ASTURIAS y promocionado la presencia de

sidras amparadas en mercados existentes y
otros mercados.

Vision
Aspiramos a ser reconocidos como una
entidad profesional, dinamica e innovadora,
referente en el sector de la sidra en Espafia

capaz de generar una economia / modelo de
negocio en Asturias.

Valores

Independencia, competencia, profesionalidad,
confidencialidad, transparencia, unién, dinamis-
mo, cooperacion, innovacién, excelencia y valor
anadido.




Organos
de gobierno

El drgano de Gobierno
del Consejo Regulador

esta constituido de la siguiente forma:

® Seis Vocales en representacion del sector productor que son elegidos
democrdticamente por y entre los inscritos en el Registro de Operadores
"Productores".

® Seis Vocales en representacion del sector elaborador que son elegidos
democrdticamente por y entre los inscritos en el Registro de Operadores
"Lagares".

® Un representante designado por la Consejeria de Medio Ambiente y
Desarrollo Rural que asiste a las reuniones del Consejo, con voz, pero sin voto.

® El Gerente del Consejo Regulador asiste con voz pero sin voto y en calidad de
Secretario del Organo de Gobierno.

Los doce vocales del Consejo Regulador llegan a acuerdos sobre el funcionamiento
del Consejo Regulador y la aplicacién del Reglamento, asi como el desarrollo de
cuestiones técnicasy de promocién que se incorporaran al manual de calidad. Paralas
ultimas dos cuestiones el érgano de gobierno nombra un comité técnico y otro de
promocién, que aporten sus conocimientos para que sean los que se reunan
asiduamente solventando las materias a desarrollar en cada momento.

También existe un comité ejecutivo, formado por el Presidente, el Vicepresidente y el
Gerente, de modo que se puedan desarrollar temas posteriormente propuestos al
6rgano de gobierno.




Organos
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La Comision gestora

esta formada por:

Representantes del sector elaborador:

Celestino Cortina Villar (Presidente)
Gerardo Menéndez Garcia

Victor Ramos Noriega

José Luis Pifiera Trabanco

Francisco Martinez Sopefia

Maria Cardin Blanco

Representantes del sector productor:

Belén Garcia Valdés (Vicepresidenta)
Elvira Obaya Menéndez

Camino Lépez del Riego Ballesteros
Guillermo Guisasola Avello

Antonio Mufioz Alvarez

José Manuel Cuesta Vifia

Comité técnico

También existe una Comision de promocion
dedicada a definir la politica promocional de
nuestros productos amparados formada por:

Celestino Cortina Villar

Francisco Martinez Sopefia

Camino Lépez del Riego Ballesteros
Guillermo Guisasola Avello

Celestino Cortina Villar
Jests Gomez Alvarez
Tano Collada Salvador
Pedro Ramas Mier
Marcos Mifarro Prado
Jorge Garcia Alvarez
José Iglesias Rivero
José Madiedo Victorero
Enrique Dapena de la Fuente
Belén Suarez Valles
Matias Rubio Pérez



Consejo
Regulador

organigramic

Pleno
(Presidente, Vicepresidente, Vocales)
y Secretario

Gerente

Comité de partes

Panel de cata Responsable Area de
de Calidad Certificacion

L Administraciéon

Director de
Certificacion

Equipo
Paniel Ruiz Diaz (Gerente y Director de Cekrtificacion)
Ismael Garcia Rubio (Administracion)

AdolfowVillaverde Garrido (Auditor, Area de'Certificacion) Auditores
Juan José Rodriguez Vallina (Auditor, Area de Certiaon) Inspectores
.' ‘ . .
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Los distintos operadores implicados en el proceso de elaboracion de los productos
amparados (Sidra Natural y Sidra) que pueden registrarse en la Denominacion de
Origen Protegida Sidra de Asturias son:

a) Operadores Parcelas

Se trata de parcelas destinadas a la produccidn de manzana de sidra que cumplen con
los requisitos especificados en los documentos normativos de referencia de la DOP
Sidra de Asturias. Las caracteristicas generales que deben cumplir para producir
manzana destinada al producto amparado por la DOP Sidra de Asturias son:

® Localizacidn: las parcelas deberan localizarse en el territorio
de proteccion (Asturias).

® Variedades: laelaboracién delos productos amparados se realizara
exclusivamente con las 22 variedades de manzana autorizadas (ver derecha).

® Practicas de cultivo: deberan estar orientadas a la obtencién de las mejores
calidades de manzana, estableciéndose patrones, densidades y condiciones
de mantenimiento determinadas.

® Condiciones de recoleccidn, estableciendo rendimientos y calidades
de la materia prima para su destino a elaborar producto certificado
con la DOP Sidra de Asturias.

Blanquina

Coloraona

Fuentes

Perezosa

Regona

Verdialona

Carrid Clara

De la Riega Durona de Tresali

Limdén Montés Meana

Perico Prieta
San Roquefia Solarina

¢ £

Collaos

Ernestina

Panquerina

Raxao

Tedrica
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@ Superficie de cultivo. La superficie de cultivo adscrita a la DOP Sidra de (o AT e oy i < . Superficle culthada (ha)
Asturias a 31 de diciembre de 2016 es de 606 hectareas que se distribuyen en TN - @ % :m
un total de 533 parcelas registradas por 271 productores. N w20
A [ 2030
En relacién con el tamafio de las parcelas, |a distribucion provincial de la P50 X w0 =::::
superficie y del nimero de parcelas se muestra en la siguiente tabla: s

) . Distribucion por concejo de la superficie de manzano adscrita a la DOP Sidra de Asturias
Distribucién provincial de la superficie y del nimero de parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias

La superficie media de las parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias es de 0,5905

hectdreas. Es importante destacar que del total de estas parcelas (533), el 73%

0,01-1,00 186,5880 30,79 389 72,99 presentan una superficie comprendida entre 0,01 y 1,00 hectdreas y un 42 % no e

2,01~2,00 118,9878 20,18 as 15,75 alca.nza una sup.erf|c1e de 0,5 hectare.as. Esta cwafnstanua es. representativa de la
realidad del cultivo del manzano de sidra en Asturias caracterizado por un acusado

2S00 DAL 9,69 24 52 minifundismo fruto de las condiciones orograficas y productivas presentes.

3,01 -4,00 30,2059 4,98 8 1,5

4,01 -5,00 31,9203 5,26 8 15

5,01 - 6,00 47,2180 7,79 8 15

6,01-7,00 25,5966 4,22 4 0,75

7,01 - 8,00 23,1636 3,82 2 0,38

9,01 -10,00 18,1623 2,99 2 0,38

10,01 - 20,00 26,3300 4,34 2 0,38

Superior a 20,00 27,0333 4,46 1 0,18

606,0070 100 533 100

Distribucion por concejo de las parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias
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b) Operadores Lagares

En el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias pueden inscribirse todas aquellas
instalaciones productoras de sidra que cumplan con los siguientes requisitos
normativos:

® Los lagares deberan localizarse en el territorio de proteccion.

® La elaboracién de los productos amparados se realizara exclusivamente con
22 variedades de manzana descritas en esta memoria

® La produccion de manzana se realizard mediante el empleo de practicas
establecidas en los documentos normativos y dirigidas a obtener la maxima
calidad de los productos amparados.

® Los productos amparados (Sidra Natural y Sidra) deberan cumplir con los
requisitos analiticos establecidos en el Pliego de Condiciones (parametros
fisico-quimicos y sensoriales).

A 31 dediciembre de 2016 se encontraban inscritos en el Registro de Lagares un total
de 22 operadores que elaboran alguno de los productos que se amparan a través de la
DOP Sidra de Asturias: Sidra Natural y Sidra.

Villaviciosa {9)

Gijan (5)

Siero {4}
Nava {2}

Oviedo (1)

Sariego (1)

Lagares adscritos a la DOP Sidra de Asturias

La distribucion geografica de los lagares inscritos en los registros de la DOP coincide
con el de la mayoria de las industrias productoras de Sidra Natural y Sidra en Asturias,
situdndose en las denominadas “comarcas sidreras”. Esta localizacion se corresponde
con el drea de mayor concentracion de explotaciones destinadas al cultivo de
manzana registradas en la DOP Sidra de Asturias. La distribucion por concejo de los
operadores se muestra en el grafico superior.
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1. Alimentos del paraiso FIDMA
. Alimentos del paraiso FIDMA
. Alimentos del paraiso navidad .
. Alimentos paraiso navidad \
. Asturias sidra brut

. Asturias sidra brut Asturias Sidra Brut DOP——

. Asturias sidra brut - ~
. Asturias sidra brut Copa 2 Botella1z €
: 5. @ 17

. Asturias sidra brut
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14. C. Regulador exterior lateral
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. Cata alimentos del paraiso FIDMA
. Colaboracion aniversario El Fielato
. Colaboracién emoticono

. Colaboracion escuela de hosteleria CIFP
. Colaboracion Gala Otea

. Comisidn gestora

. Detalle navidad DOP

. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha
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. Experiencia cosecha
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. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha con medios de comunicacion
. Experiencia cosecha

. Experiencia cosecha

. Festival de la sidra de nava

. Festival de la sidra de Villaviciosa
. Festival de la sidra de Villaviciosa
. Festival de la sidra de Nava

. Gala Sisga 2017 revista la sidra

. Formacién redes sociales
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54. Gijén se come

55. Gijon se come
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