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Articulo 37. Crédito horario.

Sin contenido.

Articulo 38. Locales sindicales.

Sin contenido.

Articulo 39. Comunicacion e Informacion sindical.

Sin contenido.

Articulo 40. Reglamentacion Sindical.

Sin contenido.

Articulo 41. Secciones Sindicales.

Sin contenido.

Articulo 42. Garantias sindicales.

Sin contenido.

Articulo 43. Derecho a asamblea.

Sin contenido.

Articulo 44. Comision de Trabajo en materia de Prevencion de Riesgos
Laborales, Salud Laboral y Empresa Colaboradora.

Sin contenido.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION

ORDEN APA/224/2003, de 28 de enero, por la que se ratifica
el Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida
«Sidra de Asturias».

2778

De conformidad con lo establecido en el articulo 5 del Real Decre-
to 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se regula el procedimiento
para la tramitacion de las solicitudes de inscripcién en el registro comu-
nitario de las Denominaciones de Origen Protegidas y de las Indicaciones
Geograficas Protegidas, por aplicacion del articulo 5.5 del Reglamento
(CEE) 2081/92, del Consejo, relativo a la proteccién de las indicaciones
geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas
y alimenticios, se podrda conceder una protecciéon nacional transitoria a
partir de la fecha de la transmision de la solicitud de registro a la Comision
Europea.

Transmitida la solicitud de registro de la denominaciéon de origen pro-
tegida «Sidra de Asturias», que se ajusta a lo dispuesto en el Reglamento
(CEE) 2081/92 y en la Ley 25/1970 y disposiciones complementarias, y
aprobado el Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida «Sidra
de Asturias» por Resolucion de 24 de octubre de 2002, de la Consejeria
de Medio Rural y Pesca del Principado de Asturias, de acuerdo con lo
establecido en el Real Decreto 3403/1983, de 7 de diciembre, sobre traspaso
de funciones y servicios del Estado en materia de agricultura al Principado
de Asturias, corresponde al Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion
conocer y ratificar dicho Reglamento.

En su virtud, dispongo:

Articulo inico. Ratificacion del Reglamento de la Denominacion de Ori-
gen Protegida «Stdra de Asturias».

Se ratifica el texto del Reglamento de la Denominaciéon de Origen Pro-
tegida «Sidra de Asturias» aprobado por Resolucion de 24 de octubre de
2002, de la Consejeria de Medio Rural y Pesca del Principado de Asturias,
que figura como Anexo a la presente Orden, con el caracter transitorio
establecido en el articulo 5.5 del Reglamento (CEE) 2081/92, una vez que
la solicitud de registro ha sido transmitida a la Comisiéon Europea.

Disposicion final inica. Entrada en vigor.

La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion
en el «Boletin Oficial del Estado».

Madrid, 28 de enero de 2003.
ARIAS CANETE

ANEXO

Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida «Sidra de Asturias»

CAPITULO 1

Disposiciones generales

Articulo 1. Base legal de proteccion.

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoholes, y en su Reglamento apro-
bado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo, en el Real Decreto 728/1988,
de 8 de julio, por el que se establece la normativa a que deben ajustarse
las denominaciones de origen, especificas o genéricas de productos agroa-
limentarios no vinicos, el Reglamento (CEE) 2081/1992, del Consejo de 14
de julio, relativo a la proteccién de las Indicaciones geograficas y de las
Denominaciones de Origen de los productos agricolas y alimenticios y
el Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se regula el pro-
cedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripciéon en el Regis-
tro Comunitario de las Denominaciones de Origen Protegidas y de las
Indicaciones Geograficas Protegidas, quedan protegidas con la Denomi-
nacion de Origen Protegida «Sidra de Asturias», las sidras que, reuniendo
las caracteristicas definidas en este Reglamento cumplan en su produccion
y elaboraciéon todos los requisitos exigidos en el mismo y en la legislacion
vigente.

Articulo 2. Extension de la proteccion.

1. La proteccion otorgada se extiende al nombre de la Denominacion
de Origen Protegida «Sidra de Asturias».

2. Los productos que se van a amparar a través de la Denominacion
de Origen Protegida «Sidra de Asturias» son los siguientes:

Sidra: Es la bebida resultante de la fermentacién alcohélica total o
parcial de la manzana fresca o de su mosto. Su graduacion alcohdlica
minima adquirida sera de 5 por 100 en volumen.

Se denomina seca la sidra que contiene menos de 30 g/1 de azicares;
semiseca entre 30 y 50 g/l y dulce cuando contiene mas de 50 g/1 hasta
su limite maximo de 80 g/1.

Sidra natural: Es la bebida resultante de la fermentacién alcohoélica
total o parcial de la manzana fresca o de su mosto, elaborada siguiendo
las practicas tradicionales, sin adicion de azicares, que contiene gas car-
boénico de origen exclusivamente endégeno. Su contenido graduacion alco-
hélica adquirida minima sera de 5 por 100 en volumen.

3. Queda prohibida la utilizaciéon en otras sidras de nombres, marcas,
términos, expresiones y signos, que por su similitud fonética o grafica
con las protegidas, puedan inducir a confundirlas con las que son objeto
de esta Reglamentacion, ain en el caso de que vayan precedidos de los
términos «tipo», «estilo», «variedad», «gusto», «elaborada en» y otros analogos.

Articulo 3.  Organos competentes.

1. La defensa de la Denominacién de Origen Protegida «Sidra de Astu-
rias», la aplicaciéon de su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento del
mismo, asi como el fomento y control de la calidad de las sidras amparadas,
quedan encomendados al Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
Protegida, a la Consejeria de Medio Rural y Pesca del Principado de Asturias
y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en el ambito de sus
respectivas competencias.

2. El Consejo Regulador elevara a la Consejeria de Medio Rural y
Pesca de la Administracion del Principado de Asturias los acuerdos adop-
tados que afecten a los derechos y deberes de los inscritos para su apro-
bacion.

Articulo 4. Manual de Calidad y Procedimientos en aplicacion de la
Norma UNE-EN 45011.

1. ElConsejo Regulador elaborara un Manual de Calidad, en aplicacion
de la Norma UNE-EN 45011: Criterios generales relativos a los organismos
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de certificacion que realizan la certificacion de productos, que sera apro-
bado por la Autoridad Competente y puesto a disposicion de los inscritos
en los registros del Consejo Regulador.

2. La autoridad competente de la Consejeria de Medio Rural y Pesca
del Principado de Asturias aprobara el Manual de Calidad y Procedimien-
tos elaborado por el Consejo Regulador en aplicacion de la norma UNE-
EN 45011.

CAPITULO II

De la produccién

Articulo 5. Zona de produccion.

1. La zona de producciéon de manzana y elaboracién de la sidra ampa-
rada por la Denominacion de Origen Protegida «Sidra de Asturias», com-
prende los siguientes términos municipales de la Comunidad Auténoma
del Principado de Asturias: Allande, Aller, Amieva, Avilés, Belmonte de
Miranda, Bimenes, Boal, Cabrales, Cabranes, Candamo, Cangas de Narcea,
Cangas de Onis, Caravia, Carrenio, Caso, Castrillon, Castropol, Coana,
Colunga, Corvera, Cudillero, Degana, El Franco, Gijéon, Goz6n, Grado, Gran-
das de Salime, Ibias, Illano, Illas, Langreo, Las Regueras, Laviana, Lena,
Llanera, Llanes, Mieres, Morcin, Muros de Nalon, Nava, Navia, Norefa,
Onis, Oviedo, Parres, Peniamellera Alta, Peiamellera Baja, Pesoz, Pilona,
Ponga, Pravia, Proaza, Quirds, Ribadedeva, Ribadesella, Ribera de Arriba,
Riosa, Salas, San Martin de Oscos, San Martin del Rey Aurelio, Santirso
de Abres, Santa Eulalia de Oscos, Santo Adriano, Sariego, Siero, Sobres-
cobio, Somiedo, Soto del Barco, Tapia de Casariego, Taramundi, Teverga,
Tineo, Valdés, Vegadeo, Villanueva de Oscos, Villaviciosa, Villayon, Yernes
y Tameza.

2. La calificacion de los terrenos y de los manzanos a efectos de
su inclusion en la zona de produccion, sera realizada por el Consejo Regu-
lador, debiendo quedar delimitados en la documentaciéon cartografica
correspondiente que obre en el Consejo Regulador. Debera incluirse en
la documentacion cartografica: el ano de plantacion, superficie total plan-
tada, y porcentaje de variedades.

3. En caso de que el titular del terreno o de los manzanos esté en
desacuerdo con la resolucion del Consejo sobre la calificacion del mismo,
podra recurrir ante la Consejeria de Medio Rural y Pesca del Principado
de Asturias, que resolvera previo informe del Organismo competente de
la Administracion del Principado de Asturias y de los Organismos técnicos
que estime necesarios.

Articulo 6. Variedades.

1. Laelaboracion de la sidra protegida por la Denominacion de Origen
Protegida «Sidra de Asturias», se realizara exclusivamente con manzana
de sidra de las variedades comprendidas dentro de los siguientes bloques
tecnolégicos:

Acido: Durona de Tresali, Blanquina, Limén Montés, Teérica, San
Roquena, Raxao, Xuanina, Fuentes.; Dulce: Verdialona, Ernestina; Acido-a-
margo: Regona; Amargo: Clara; Amargo-Semiacido: Meana; Dulce-amargo:
Coloradona; Semiacido: Carrio, Solarina, De la Riega, Collaos, Perico, Prie-
ta, Perezosa; Semidcido-amargo: Panquerina.

Las variedades se clasifican en funcion de la acidez y de la concen-
tracion en compuestos fenélicos en ocho bloques tecnolégicos: dulce, dul-
ce-amargo, amargo, semidcida, semidcida-amargo, amargo-semiacida, acido
y acido-amargo.

2. El Consejo Regulador podra proponer a la Consejeria de Medio
Rural y Pesca del Principado de Asturias la tramitaciéon de acuerdo con
el articulo 9 del Reglamento (CE) 2081/92, para la autorizaciéon de nuevas
variedades, una vez comprobada, mediante los ensayos y experiencias opor-
tunos, su aptitud para producir sidras de calidad, asimilables a las sidras
tradicionales de la zona.

Articulo 7. Prdcticas de cultivo.

1. Las practicas del cultivo seran las adecuadas tendentes a obtener
las mejores calidades y para poder inscribir la plantaciéon en el Registro
correspondiente, se admitira:

a) Elcultivo tradicional (extensivo de aprovechamiento mixto de man-
zana de sidra y pradera natural), con patrones franco o de semilla, que-

dando permitido el marco real, rectangular o tresbolillo, con un sistema
de formacion libre a todo viento.

b) El cultivo en eje (cultivo semiintesivo) con el empleo de portain-
jertos de vigor medio (semienanos), tipo MM106, MM111, M7. El sistema
de formacion sera de eje en sus multiples variantes, el marco de plantacién
rectangular y la distribucion de las variedades se realizard por lineas.

Marcos de plantacion y densidad autorizados

Marco D;nsbidla d
(Metros) (ec:é:r)e{a)
Cultivo en eje
Patrones semienanos (MM 106, MM111, M7). | Maximo 6x3| 512
Minimo 5x2| 921
Patrén Franco. Maximo 8x6| 180
Minimo 6,5 x4,5| 250
Cultivo tradicional
Patrones Semienanos (MM106, MM111, M7). | Maximo 6x6| 277
Minimo 4x4
Patréon Franco. Maximo 10 x 10| 100
Minimo 8x8| 150

Las plantaciones registradas deberan ser correctamente mantenidas
en cuanto a lineas y calles. Se realizara al menos una poda anual de invier-
no, y en las plantaciones menores de cuatro anos de formacién en eje
también se realizara una poda en verde.

Queda prohibido el riego. No obstante, el Consejo Regulador podra
autorizar el riego de plantaciones inscritas en determinadas condiciones
de sequia. Las plantaciones en formaciéon (hasta tercer ano incluido)
podran regarse a criterio del productor.

2. El Consejo Regulador podra autorizar la aplicacion de aquellas
practicas de cultivo, tratamientos o labores que, constituyendo un avance
en la técnica agricola, se compruebe no afectan desfavorablemente a la
calidad de la manzana y de la sidra elaborada, de cuyos acuerdos dara
conocimiento a la Consejeria de Medio Rural y Pesca del Principado de
Asturias.

Articulo 8. Condiciones de recoleccion.

1. Las manzanas de sidra destinadas a la elaboracion de sidras pro-
tegidas bajo la Denominacion de Origen Protegida «Sidra de Asturias»,
deben estar sanas y ser recolectadas en estado de maduracion 6ptima,
transportadas y almacenadas utilizando sistemas que no alteren la calidad
inicial de la fruta.

El fruto que no esté sano, el que por las condiciones climaticas o de
produccion especificas del afo, no retina las caracteristicas exigidas para
producir las sidras representativas de la Denominacién, no podra emplear-
se para la obtencion de la sidra protegida.

2. Los rendimientos de las plantaciones en produccién no podran
exceder de 35 toneladas por hectarea.

3. La superficie en produccion se obtiene multiplicando el nimero
total de arboles en produccion por la superficie media ocupada por cada
arbol, definida a partir de las distancias entre arboles en la plantacion.

4. La manzana procedente de plantaciones, cuyos rendimientos sean
superiores al limite autorizado, no podra ser utilizada en la elaboracién
de sidras acogidas a esta Denominacion de Origen Protegida.

5. Las condiciones de recoleccion y transporte de la manzana seran
las establecidas en el Manual de Calidad.

CAPITULO III

De la elaboracion

Articulo 9.

1. Las técnicas empleadas en todas las fases de elaboracion de las
sidras, desde la manipulaciéon y molienda de la manzana, la extraccién
del mosto y la conservacion de la sidra, estdn dirigidas a la obtencién
de productos de la maxima calidad, manteniendo los caracteres propios
de las sidras de la zona de produccion, siempre de acuerdo a la legislacion
vigente.
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Se admitiran las técnicas modernas, suficientemente experimentadas,
que no produzcan demérito de la calidad de las sidras, como es el caso
de la incorporacion de CO2, de origen exclusivamente endégeno para el
proceso de elaboracion de la «sidra», obtenido en la fase de fermentacion
del mosto, y que una vez recogido, depurado, comprimido, filtrado y alma-
cenado en depésitos adecuados, se incorpora a la «sidra» por medio de
una saturadora, previo al embotellado.

2. Quedan prohibidos los molinos que rompan la pepita del fruto.

3. Enlaobtencion de los mostos se seguirdn las practicas tradicionales
aplicadas con una tecnologia moderna, orientada hacia la mejora de la
calidad de las sidras. Se aplicaran presiones adecuadas sobre las manzanas
previamente molidas, de forma que el rendimiento en mosto no sea superior
al 80 por 100. Este limite podra ser modificado excepcionalmente en deter-
minadas campanas por el Consejo Regulador, por propia iniciativa o a
peticion de los elaboradores interesados, efectuada con anterioridad a
la recoleccion, previo asesoramiento y comprobaciones necesarias.

4. Quedan prohibidas para la obtencion de mostos de manzana o
sidras protegidas, las denominadas «continuas», en las que la presion es
ejercida por un tornillo de Arquimedes en su avance sobre un contrapeso.

5. Se permitira la utilizacion de equipos de refrigeracion y las prac-
ticas de trasiegos, clarificaciones y filtraciones con materias y materiales
autorizados.

Asimismo, inicamente para la elaboracion de «sidra», no de «sidra natu-
ral», se admitiran los equipos debidamente autorizados necesarios para
el proceso de recuperacion de COs citado en el apartado 1.b) de este
articulo.

6. La zona de elaboracion de las sidras amparadas por la Denomi-
naciéon de Origen Protegida «Sidra de Asturias» coincide con las zonas
de produccién definidas en el articulo 5 de este Reglamento. Por tanto,
la elaboracion y embotellado de las sidras de «Sidra de Asturias» han de
realizarse en las bodegas enclavadas en la zona de producciéon del Prin-
cipado de Asturias.

Articulo 10. Fases de elaboracion.

1. Obtencioén del mosto de manzana: La extraccion del mosto se realiza
por prensado, previa trituracién de las manzanas.

2. Fermentacion: Durante esta fase se transforman los azicares del
mosto en etanol y anhidrido carbénico como compuestos mayoritarios,
produciéndose también los llamados compuestos secundarios que contri-
buyen positivamente al sabor y aroma de la sidra.

3. Maduracién y estabilizacion: A lo largo de la maduracién de la
sidra se pierden los gustos amargos y se gana en la conjuncion de los
atributos sensoriales que se valoran (visual, sabor, aroma). Finalmente
la etapa de estabilizacion persigue la estabilizaciéon biolégica y el man-
tenimiento de las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas de las
sidras.

4. Practicas permitidas y prohibidas:

A) Practicas permitidas:
1. Mostos:

a) La obtencion de los mostos por prensado de las variedades auto-
rizadas y sus mezclas.

b) La aplicacion de frio y gases inertes para el mantenimiento de
los mostos naturales.

c¢) La filtracion y clarificacion con materias autorizadas y enzimas
pectoliticas.

d) La correccion de los mostos con sustancias autorizadas.

e) La concentraciéon de los mostos naturales obtenidos por prensado
de las variedades autorizadas para la edulcoracion.

2. Sidra:

a) Lamezcla de sidras amparadas.

b) Las practicas propias de la elaboracion, trasiegos, clarificaciones,
filtraciones.

c¢) La utilizacion de tratamientos de frio.

d) Las correcciones con sustancias autorizadas.

e) La utilizacion de gases inertes (nitrégeno) para el mantenimiento
de las sidras.

f) Lafermentacion con levaduras seleccionadas.

g) La incorporacién de gas carbénico previo al embotellado. La pro-
cedencia de este gas sera unicamente de origen enddégeno y obtenido por
recuperaciéon durante el proceso de fermentacion.

h) La adicién como edulcorante de hasta 80 g de azicar por litro,
en forma de jarabe de azicar, mosto natural o mosto concentrado de man-

zana, y en una proporcion maxima en volumen de una parte por cada
diez de sidra base.

3. Sidra natural:

a) Lamezcla de sidras naturales amparadas.

b) Las practicas tradicionales de lagar, trasiegos, clarificaciones, fil-
traciones.

c¢) La utilizacién de tratamientos de frio.

d) Las correcciones con sustancias autorizadas.

e) La utilizacion de gases inertes (nitrégeno) para el mantenimiento
de las sidras.

f) La fermentacién con levaduras seleccionadas.

B) Practicas prohibidas:
1. Mostos:

a) Queda prohibida toda operacion que modifique la riqueza natural
en azucar de los mostos naturales de manzana.

b) La mezcla de mostos naturales con mostos concentrados en cual-
quier proporcion.

c¢) Laaromatizacion artificial de los mostos.

d) La pasterizacion.

2. Sidra:

a) Queda prohibido el aumento artificial de la graduacién alcohélica
natural.

b) La correcciéon y/o adiciéon de productos no autorizados.

c¢) Anadir agua en cualquier fase de la elaboracion.

d) La adicién de vino, fermentados de frutas y/o la de alcohol de
cualquier procedencia.

e) Elempleo de edulcorantes artificiales y dextrinas.

f) El empleo de materias colorantes distintas del caramelo de azicar.

¢) El empleo de ésteres, aromas y sustancias similares de cualquier
clase o procedencia.

h) La pasterizacion.

i) Laadicion de anhidrido carbénico exogeno.

3. Sidra natural:

a) Todas las previstas en el apartado 2.
b) La adiciéon de anhidrido carbdnico de cualquier procedencia.
c¢) Elempleo de azicares de cualquier tipo de procedencia.

Articulo 11. Separacion de procesos y productos.

En los lagares inscritos, debera existir una neta separacién entre mate-
rias primas, proceso de elaboracion, almacenamiento y manipulacion de
los productos destinados a ser amparados por la Denominacién de Origen
Protegida, y los que no estan destinados a tal fin. Conforme a las normas
establecidas en el Manual de Calidad.

CAPITULO IV

Caracteristicas de las sidras

Articulo 12. Pardmetros fisico-quimicos y organolépticos de la sidra.

1. Las sidras protegidas por la Denominaciéon de Origen Protegida
«Sidra de Asturias», provendran necesariamente de variedades de man-
zanas procedentes de plantaciones inscritas y que cumplan las siguientes
caracteristicas fisico-quimicas en el momento de la calificacion:

Sidra y sidra natural:

Acidez volatil: <2.0 g/1 acido acético.
Grado alcohdlico: >5 por 100 (v/v).
Didxido de azufre total: <100 mg/1.

2. El Consejo Regulador podra establecer para cada campana limites
de otros componentes de las sidras, asi como los parametros analiticos
que considere de interés para la caracterizacion de las sidras acogidas
a la Denominacién de Origen.

3. En el momento de la certificacion los controles podran realizarse
exhaustivamente, partida por partida, o excepcionalmente mediante mues-
treos aleatorios suficientemente representativos, y deberan ser realizados
por el Consejo Regulador de acuerdo con el Manual de Calidad, Manual
de Procedimiento y otras normas dictadas por el mencionado organismo.
En dichos documentos se reflejara el procedimiento a seguir respecto a
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las partidas certificadas y alas condiciones de descalificacion en cualquiera
de las fases de produccion.

4. El proceso constara de examen analitico y organoléptico, pudiendo
dar lugar a la certificacion, descalificacion o emplazamiento, de acuerdo
con el Manual de Calidad y Manual de Procedimiento.

5. El andlisis fisico-quimico se efectuara en un laboratorio oficial o
reconocido oficialmente.

6. El andlisis organoléptico se realizara por el Comité de Cata nom-
brado a tal efecto, cuya composiciéon y funcionamiento debera quedar reco-
gido en el Manual de Calidad, Manual de procedimientos y otras normas
dictadas por el Consejo Regulador. Las sidras certificadas deberan man-
tener las cualidades organolépticas caracteristicas de las mismas, espe-
cialmente en cuanto a color, aroma y sabor. En el caso que se constate
alguna alteracion en estas caracteristicas en detrimento de la calidad o
que en su elaboracién se incumplan los preceptos de este Reglamento
o los sefialados en la legislacion vigente, seran descalificadas por el Consejo
Regulador por el procedimiento establecido en el manual de calidad.

7. Asimismo, se considerara descalificado cualquier producto obte-
nido por la mezcla con otro previamente descalificado.

8. La descalificacion de las sidras podra realizarse por el Consejo
Regulador en cualquier fase de la elaboracion, en el interior de la zona
de produccion, y a partir de la iniciacion del expediente de descalificacion,
debera permanecer en envases identificados y debidamente rotulados, bajo
el control de dicho Organismo.

9. Las sidras protegidas por la Denominacién de Origen Protegida
«Sidra de Asturias» embotelladas y listas para el consumo cumpliran las
siguientes caracteristicas:

Sidra natural:

Acidez volatil: <2.0 g/1 acido acético.

Grado alcoholico: >5 por 100 (v/v).

Diéxido de azufre total: <150 mg/1.

Presion de anhidrido carbénico en botella (20° C) > 0.5 atm.

Sidra:

Acidez volatil: <2.0 g/1 acido acético.

Grado alcohdlico: >5 por 100 (v/v).

Diéxido de azufre total: <200 mg/1.

Presion de anhidrido carbénico en botella (20° C) > 3 atm.

10. Asimismo las sidras protegidas deberan poseer las caracteristicas
organolépticas propias del producto:

Sidra natural: Aroma y sabor francos, limpios y equilibrados, man-
teniendo los atributos de gas que definen su tipicidad y de aspecto trans-
parente y brillante.

Sidra: Aroma y sabor equilibrados y frescos, desprendimiento de espu-
ma y persistencia de rosarios asi como la limpieza y brillantez caracte-
ristica.

CAPITULO V
Registros

Articulo 13. Registros del Consejo Regulador.

1. Por el Consejo Regulador se llevara un Registro de Operadores
que se subdivide en:

a) Registro de Operadores «Plantaciones».
b) Registro de Operadores «Lagares».

2. Las peticiones de inscripcion se dirigiran al Consejo Regulador,
acompanando los datos, documentos y comprobantes que en cada caso
sean requeridos por las disposiciones y normas vigentes, en los impresos
o en la forma que disponga el Consejo Regulador en el Manual de Calidad.

3. Los operadores que realicen mas de una parte del proceso deberan
tener inscritas sus plantaciones y lagares en los registros correspondientes.

4. La inscripcion en el Registro de Operadores no exime a los inte-
resados de la obligacion de inscribirse en aquellos Registros que con carac-
ter general estén establecidos, y, en especial en el Registros de Industrias
Agrarias y en el de Envasadores y Embotelladores, en su caso, lo que
habra de acreditarse previamente a la inscripcion en los Registros del
Consejo Regulador.

Articulo 14. Registro de Operadores «Plantaciones».

1. En el Registro de Operadores «Plantaciones», podran inscribirse
todas aquellas situadas en la zona de producciéon que se ajusten a los

preceptos de este Reglamento y cuya manzana pueda ser destinada a la
elaboracion de las sidras protegidas.

2. En la inscripcién figurara: El nombre y CIF, NIF o DNI del pro-
pietario y, en su caso, el del colono, aparcero, arrendatario, censatario
o cualquier otro titular de propiedad ttil; el nombre y niimero de la parcela,
situaciéon y término municipal en que esta situado, afo de plantacion,
superficie de producciéon, nimero de manzanos, marcos, edad, variedades
y cuantos datos sean necesarios para la localizacion y clasificacion de
la parcela.

3. El Consejo Regulador entregara a los propietarios de las parcelas
inscritas una credencial de dicha inscripcion.

Articulo 15. Registro de Operadores «Lagares».

1. En el Registro de Operadores «Lagares» podran inscribirse aquellas
instalaciones de elaboracion de sidra situadas en la zona de produccion
que el Consejo Regulador compruebe que son aptas para elaborar sidras
y que puedan optar a ser protegidas por la Denominaciéon de Origen
Protegida.

2. Enlainscripcién figuraran: El nombre de la persona fisica o juridica
titular de la bodega, localidad y zona de emplazamiento de la empresa,
caracteristicas de la maquinaria y capacidad de los depésitos, sistemas
de elaboracion y cuantos datos sean precisos para la perfecta identificacion
y catalogacion del lagar. En el caso de que el titular no sea propietario
de los locales, se hara constar esta circunstancia indicando el nombre
del propietario. Con la solicitud se acompanara un plano o croquis a escala
conveniente, donde se reflejen los detalles de construccion e instalaciones.

3. Las instalaciones de elaboracién que posean otras lineas de pro-
duccién distintas de las utilizadas para la Denominacién de Origen Pro-
tegida «Sidra de Asturias», lo haran constar expresamente en el momento
de su inscripcion y deberan declarar expresamente de qué tipos de pro-
ducto se trata y cumplir lo establecido por el Consejo Regulador en su
correspondiente Manual de Calidad, Manual de Procedimientos y otros
documentos internos del Consejo Regulador, para garantizar el perfecto
control de los productos y el origen y calidad de las sidras protegidas.

Articulo 16. Condiciones de inscripcion.

1. La inscripcion en los Registros de Operadores sera voluntaria, al
igual que la correspondiente baja. Una vez producida ésta, debera trans-
currir un tiempo minimo de un ano para poder proceder a una nueva
inscripcion, salvo cambios de titularidad. Las entidades registradas podran
causar baja por sancién del Consejo Regulador, no pudiendo solicitar nue-
vamente el alta antes de transcurridos dos anos.

2. Para poder obtener la certificacion de la sidra con la Denominacién
de Origen Protegida serd necesaria la inscripcién en el Registro.

3. La inscripcién en los Registros de Operadores sera efectuada en
la forma que se determine por el Consejo Regulador.

Articulo 17. Vigencia de la inscripcion.

1. Para la vigencia de la inscripcion en el Registro de Operadores,
sera indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que impone
el presente Reglamento, debiendo comunicar al Consejo Regulador cualquier
variacion que afecte a los datos suministrados en la inscripciéon cuando
ésta se produzca. En consecuencia, el Consejo Regulador podra suspender
o revocar las inscripciones cuando los titulares de las mismas no se atuvieren
a tales prescripciones, previa instruccion del procedimiento.

2. El Consejo Regulador podra efectuar inspecciones periédicas para
comprobar la efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. La inscripcién en los Registros de Operadores de plantaciones y
lagares sera renovada en el plazo y forma que se determine por el Consejo
Regulador.

CAPITULO VI

Derechos y obligaciones

Articulo 18. Titulares de los derechos.

1. Sélo las personas fisicas o juridicas que tengan inscritos en el regis-
tro de operadores a que se refiere el articulo 13 sus plantaciones y lagares
podran producir manzana con destino a la elaboracién de sidras protegidas,
transformar dicha manzana y obtener sidras que podran ser certificadas
como Denominacién de Origen Protegida «Sidra de Asturias» y envasadas
bajo el amparo de dicha denominacion.
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2. LaDenominacién de Origen Protegida «Sidra de Asturias» s6lo pue-
de aplicarse a la sidra procedente de plantaciones y lagares inscritos en
el correspondiente Registro de Operadores, que hayan sido producidas,
elaboradas y envasadas conforme a las normas exigidas por este Regla-
mento y el Manual de Calidad y que retinan las condiciones fisico-quimicas
y organolépticas establecidas en el articulo 12.

3. El derecho al uso de la Denominacién de Origen Protegida en docu-
mentacion, etiquetas, publicidad o propaganda, es exclusivo de las firmas
que una vez inscritas y registradas en el Consejo Regulador, han obtenido
la certificaciéon del producto.

4. Dada la voluntariedad de la inscripcion en el Registro, por el mero
hecho de la misma, las personas fisicas o juridicas inscritas quedan obli-
gadas al cumplimiento de las disposiciones de este Reglamento, del Manual
de Calidad, del Manual de Procedimientos y otros documentos internos
del Consejo Regulador, sin perjuicio de lo que dispongan las normas legales
vigentes, asi como a satisfacer las exacciones que les correspondan.

5. Parael ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento
o para poder beneficiarse de los servicios que preste el Consejo Regulador,
las personas fisicas o juridicas inscritas, deberan tener actualizada la ins-
cripcion en el Registro y estar al corriente en el pago de sus obligaciones
con el Consejo Regulador.

6. El Consejo Regulador garantiza la confidencialidad de todos los
datos obtenidos de las personas fisicas o juridicas registradas y consignados
en las solicitudes de inscripciéon o de los obtenidos en los controles e
inspecciones realizados por el personal autorizado.

Articulo 19. Obligaciones de los titulares.

1. Con objeto de poder controlar la produccién, elaboracion, envasado
y existencias, asi como las calidades, tipos y cuanto sea necesario para
poder acreditar el origen y calidad de las sidras, las personas fisicas o
juridicas titulares de las plantaciones y lagares, vendran obligadas a cum-
plir los requisitos que a continuacion se declaran y todos aquellos que
dictamine el Consejo Regulador en el Manual de Calidad.

2. Las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas las planta-
ciones o lagares s6lo podran tener almacenadas las manzanas, mostos
o sidras en los terrenos o locales declarados en el Registro, perdiendo
en caso contrario el derecho a la Denominacion de Origen.

3. Todas las personas fisicas o juridicas titulares de las plantaciones
ylagares, vendran obligadas a presentar al Consejo Regulador las siguientes
declaraciones:

a) Todas las firmas inscritas en el Registro de Operadores «Planta-
ciones» presentaran, una vez terminada la recolecciéon y en todo caso antes
del 30 de diciembre de cada aino, declaraciéon de la cosecha obtenida en
cada una de las plantaciones inscritas, indicando el destino de la misma
y, en caso de venta, el nombre del comprador, segin las normas establecidas
en el Manual de Calidad.

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Operadores «Lagares»
deberan declarar antes del 30 de diciembre de cada ano el volumen de
sidra obtenida, debiendo consignar la procedencia de la manzana y el
destino de las sidras que venda, indicando comprador y cantidad. En tanto
tenga existencias de sidra deberan declarar trimestralmente en los veinte
primeros dias del trimestre siguiente el movimiento de mercancias durante
el trimestre anterior y las existencias referidas al dia primero del mes
en curso.

Las declaraciones a que se refiere este Articulo tienen efectos mera-
mente estadisticos, por lo que no podran facilitarse ni publicarse mas
que datos numéricos, sin referencia alguna de cardcter individual. Cual-
quier infracciéon de esta norma por parte del personal afecto al Consejo
sera considerada como falta muy grave.

c¢) Todas las firmas inscritas cumplimentaran, ademas, los formularios
que con cardcter particular establezca el Consejo Regulador, o bien los
que, con caracter general, pueda establecer la Consejeria de Medio Rural
y Pesca de la Administracion del Principado de Asturias, sobre producciéon,
elaboracion, comercializacion, etc.

4. La forma de almacenamiento, elaboraciéon o envasado de los pro-
ductos amparados por la Denominacion de Origen Protegida y su sepa-
racion de otros no protegidos, sera la establecida en el Manual de Calidad.

5. Las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias o cualquier
otro tipo de propaganda, que se utilicen en las sidras protegidas por la
Denominacién de Origen Protegida que regula este Reglamento, no podran
ser empleados bajo ningin concepto, ni siquiera por los propios titulares,
en la comercializacion de otras sidras no amparadas o bebidas derivadas
de manzana.

Articulo 20. Emblema o logotipo.

1. El Consejo Regulador adoptara y registrara un emblema como sim-
bolo de la Denominacién de Origen Protegida, previo informe de la Con-
sejeria de Medio Rural y Pesca de la Administracién del Principado de
Asturias.

2. El emblema adoptado como simbolo de la Denominacién de Origen
Protegida «Sidra de Asturias» se utilizara como identificador del producto
amparado y aparecera en cuantos documentos, impresos, precintos o eti-
quetas elabore el Consejo Regulador.

Articulo 21. Envasado, Expedicion y Comercializacion de la sidra.

1. Elenvasado de las sidras amparadas por la Denominacién de Origen
Protegida «Sidra de Asturias» deberd ser realizado exclusivamente en los
lagares inscritos en el Consejo Regulador. La sidra que cumpliendo las
condiciones de elaboracién, no se envase en plantas inscritas, perdera
la concesion de la certificacion y todo derecho de amparo bajo la Deno-
minacién de Origen Protegida.

2. Lasidra amparada por la Denominacion de Origen Protegida «Sidra
de Asturias» podra circular y ser expedida por los lagares inscritos, en
los tipos de envases que no perjudiquen su calidad y prestigio aprobados
por el Consejo Regulador, de acuerdo con lo establecido en el Manual
de Calidad, Manual de Procedimientos y otros documentos internos.

3. Los envases seran, exclusivamente, de vidrio no retornable y de
capacidad igual o inferior a tres litros.

4. El Consejo Regulador podra excepcionalmente autorizar cualquier
otro material para envase, para cumplir las exigencias comerciales y/o
normativas de terceros paises.

5. Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expida la sidra
para consumo, ira provisto de una contraetiqueta numerada. Dicho dis-
tintivo sera colocado, en todo caso, antes de la expediciéon de la sidra
y de forma que no permita una segunda utilizacion.

Articulo 22.  Control de etiquetado.

1. Los productos amparados por la Denominacién de Origen Protegida
«Sidra de Asturias» con destino al consumo, llevaran una etiqueta o con-
traetiqueta numerada que sera controlada, suministrada y expedida por
el Consejo Regulador de acuerdo con las normas establecidas en el Manual
de Calidad.

2. En las etiquetas y contraetiquetas de las sidras envasadas figurara
obligatoriamente y de forma destacada el nombre de la Denominacion
«Sidra de Asturias», ademas de los datos que con caracter general se deter-
minan en la legislacién aplicable.

La forma de aparecer en las etiquetas, el nombre de la Denominacién
de Origen Protegida «Sidra de Asturias», sera la establecida en el Manual
de Calidad.

3. Antes de la puesta en circulacion de etiquetas, litografias, etc.,
éstas deberan ser autorizadas por el Consejo Regulador, a los efectos que
se relacionan en este Reglamento. Sera denegada la aprobacion de aquellas
etiquetas que por cualquier causa pueden dar lugar a confusiéon en el
consumidor, asi como podra ser revocada la autorizaciéon de una ya con-
cedida anteriormente, cuando hayan variado las circunstancias a que se
aludia en la etiqueta de la firma propietaria de la misma.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador

Articulo 23. Definicion.

1. El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida «Si-
dra de Asturias» es un 6rgano adscrito a la Consejeria de Medio Rural
y Pesca de la Administraciéon del Principado de Asturias, con caracter
desconcentrado de la misma, con atribuciones decisorias en cuantas fun-
ciones se le encomienden en este Reglamento, y de acuerdo con lo que
se determina en las disposiciones vigentes en esta materia.

2. Su ambito estara determinado:

a) Enlo territorial: Por la zona de produccion y elaboracion.

b) Enrazon de los productos: Por los protegidos por la Denominacion,
en cualquiera de sus fases de produccion, elaboracién, almacenado, enva-
sado, circulacion y comercializacion.

c¢) En razén de las personas: por las inscritas, personas fisicas o juri-
dicas, en los diferentes registros.
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3. El Consejo Regulador sera el organismo de control y certificacion
que de acuerdo con el articulo 10 del Reglamento (CEE) 2081/92, se encar-
gara de garantizar que los productos protegidos por la Denominacién cum-
plan los requisitos establecidos en el presente Reglamento.

El Consejo Regulador debe cumplir la norma EN-45.011.

El Consejo Regulador tiene capacidad para delegar las funciones que
considere necesarias en personas o comités que estime adecuados para
llevarlas a cabo.

Articulo 24. Funciones del Consejo Regulador.

1. Es mision principal del Consejo Regulador aplicar los preceptos
de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual ejercera
las funciones que se le encomiendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970
y disposiciones complementarias, asi como las que expresamente se indican
en los articulos de este Reglamento.

2. Seran funciones también, entre otras, del Consejo Regulador:

a) Realizar el control de las parcelas y del origen de la materia prima
para la elaboracion de la sidra amparada; asi mismo se encargara del
seguimiento de los procesos de recoleccion, prensado de las variedades,
trasiegos de los mostos, fermentacion, maduracion, clarificaciones, esta-
bilizacion, embotellado, etiquetado, distribucién y comercializacion, con
el objeto de que no se pueda confundir la sidra amparada bajo la Deno-
minacion de Origen Protegida con otras de distintas procedencias.

b) Sera responsable del cobro de las tasas a los inscritos en el Registro
de Operadores, del cobro de etiquetas y de las multas que puedan ser
impuestas por sancion.

c) Elaborar los presupuestos, balances y liquidaciones de cuentas.

d) Otorgar al Presidente el poder de representar a la Denominacion
de Origen Protegida «Sidra de Asturias» ante toda clase de organismos
y entidades publicas o privadas de cualquier ambito.

e) Elaborar el Presupuesto anual de la Denominacién de Origen Pro-
tegida.

f) Elaborar las modificaciones al Reglamento de la Denominacion de
Origen Protegida «Sidra de Asturias» para su aprobaciéon por la Consejeria
de Medio Rural y Pesca de la Administracion del Principado de Asturias.

g) Sera responsable de la difusion de las normas entre los inscritos
en los registros de la Denominacion de Origen Protegida.

h) Sera responsable de orientar, vigilar y controlar la produccion,
elaboracion y calidad de la sidra protegida.

i) Informar a los operadores adscritos al mismo en todo lo referente
ala calidad del producto.

j) Certificacion de la calidad de la sidra amparada bajo la denomi-
nacion.

k) Sera responsable de la aplicacion de su Reglamento y vigilancia
de su cumplimiento.

1) Sera responsable de la promocion y publicidad de la Denominacion
de Origen Protegida.

m) Seleccionar y registrar el logotipo que darda soporte a la Deno-
minacion de Origen Protegida.

n) Aprobar el Manual de Calidad y Procedimientos.

o) Conceder el derecho de uso de la Denominacién de Origen Protegida
de acuerdo con el sistema de certificacion recogido en el Manual de Calidad
y Procedimientos.

p) Sera el responsable de crear, gestionar y llevar al dia los registros
de inscritos.

q) Definir el perfil del Director Técnico de Certificacion, realizando
su nombramiento y su cese.

r) Seleccionar, contratar, suspender o renovar al personal.

s) Informar y formar al personal en todos los aspectos que afecten
al desarrollo de sus funciones.

t) Definir los requisitos minimos, llevar a cabo la selecciéon y contratar
a los subcontratistas.

u) Hacer publico el sistema de certificacion e informar a los usuarios
de la Denominacién de Origen Protegida «Sidra de Asturias», de los requi-
sitos que deben cumplir para ajustarse a la norma.

v) Formaciéon interna de la Denominacion de Origen Protegida,
mediante la realizacion de cursos, jornadas y seminarios.

w) Apoyo a la comercializacion del producto amparado por la Deno-
minacion.

3. Asimismo y desde su vertiente socioeconémica de defensa de los
intereses del sector el Consejo Regulador favorecera las iniciativas para
el establecimiento de acuerdos interprofesionales entre los operadores,
inscritos en el registro.

Articulo 25.  Estructura del Organo de Gobierno del Consejo Regulador.

1. El Organo de Gobierno del Consejo Regulador estara constituido
de forma paritaria por doce Vocales:

a) Seis Vocales en representacion del sector productor, elegidos demo-
craticamente por y entre los inscritos en el Registro de Operadores «Plan-
taciones».

b) Seis Vocales en representacion del sector elaborador, elegidos
democraticamente por y entre los inscritos en el Registro de Operadores
«Lagares».

¢) Un representante designado por la Consejeria de Medio Rural y
Pesca que asistird a las reuniones del Consejo, con voz, pero sin voto.

2. De entre estos doce Vocales, se elegird un Presidente y un Vice-
presidente, perteneciendo el Presidente y el Vicepresidente a sectores
distintos.

El Presidente, asimismo, podra ser propuesto de entre personas de
reconocido prestigio, ain cuando no ostente la condiciéon de vocal.

3. El Presidente sera propuesto por el Consejo Regulador y nombrado
por el Consejero de Medio Rural y Pesca de la Administraciéon del Prin-
cipado de Asturias y el Vicepresidente elegido por el Consejo Regulador
y ratificado por el Consejero de Medio Rural y Pesca.

4. Por cada uno de los Vocales del Consejo Regulador se designara
un suplente, elegido en la misma forma que el titular.

Los cargos de Vocales seran renovados cada cuatro anos, pudiendo
ser reelegidos.

En caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se procedera a designar
sustituto en la forma establecida, si bien, la gestiéon del nuevo Vocal solo
durara hasta que se celebre la primera renovacion del Consejo.

El plazo para la toma de posesion de los Vocales sera como maximo
de un mes, a contar desde la fecha de designacion.

Causara baja el Vocal que durante el periodo de vigencia de su cargo
sea sancionado por infraccion grave en materias que regula este Regla-
mento, bien personalmente o la firma a que pertenezca. Igualmente causara
baja por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas o cinco alternas,
o por causar baja en los Registros de la Denominaciéon de Origen Protegida
o dejar de estar vinculado al sector que representa.

Articulo 26. Vinculacion de los vocales.

1. Los Vocales a los que se refieren los apartados a) y b) del articulo
anterior, deberan estar vinculados a los sectores que representan, bien
directamente o por ser directivos o componentes de sociedades que se
dediquen a las actividades que han de representar. No obstante, una misma
persona, fisica o juridica, no podra tener en el Consejo representacion
doble, ni directamente ni a través de firmas filiales o socios de la misma.

2. Los Vocales elegidos por pertenecer en calidad de directivos o repre-
sentantes a una firma inscrita cesaran en su cargo al cesar como directivos
de dicha firma, aunque siguieran vinculados al sector por haber pasado
a otra empresa, procediéndose a designar a su sustituto en la forma
establecida.

3. El Pleno del Consejo Regulador rechazara aquellas propuestas de
nombramiento que recaigan en personas cuyas actividades no correspon-
dan al sector que han de representar, debiendo proceder en este caso
a nueva designacion de acuerdo con lo establecido.

Articulo 27. Funciones del Presidente.

1. AlPresidente, como representante del Consejo Regulador, le corres-
ponde:

a) Representar al Consejo Regulador: Esta representacion podra dele-
garla de manera expresa en los casos que sea necesario.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.

c¢) De conformidad con los acuerdos del Consejo Regulador, admi-
nistrar los ingresos y fondos y ordenar los pagos.

d) Convocar y presidir las sesiones del Consejo, senalando el orden
del dia, sometiendo a la discusion del mismo los asuntos de su competencia
y ejecutar los acuerdos adoptados.

e) Organizar el régimen interior del Consejo.

f) Proponer al Consejo Regulador la contratacion, suspensiéon o reno-
vacion de su personal.

g) Organizar y dirigir los servicios.

h) Informar a los Organismos superiores de las incidencias que en
la produccién y mercado se produzcan.

i) Remitir ala Consejeria de Medio Rural y Pesca de la Administracion
del Principado de Asturias aquellos acuerdos que para cumplimiento gene-
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ral adopte el Consejo, en virtud de las atribuciones que le confiere este
Reglamento y aquellos, que por su importancia estime deben ser conocidos
por la misma.

j) Supervisar el desarrollo de las certificaciones.

k) Asegurar la adecuacion y eficacia del sistema de calidad.

1) Establecer y mantener relaciones exteriores.

m) Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde, o que le enco-
miende la Consejeria de Medio Rural y Pesca de la Administracion del
Principado de Asturias.

La duracién del mandato de Presidente sera de cuatro anos, pudiendo
ser reelegido.
2. El Presidente cesara:

a) Al expirar el término de su mandato.

b) A peticion propia una vez aceptada su dimision.

c¢) Por decision de la Consejeria de Medio Rural y Pesca, previa ins-
truccion y resolucion del correspondiente expediente, con la audiencia
del interesado, por causa de mala gestion de los intereses del Consejo
o incumplimiento de sus obligaciones o incapacidad. Este expediente podra
ser iniciado de oficio o a peticion de mas de un tercio de los miembros
del Consejo Regulador.

d) A propuesta del Consejo Regulador, con acuerdo de cese por mayo-
ria absoluta y previa votacién secreta de los demas miembros del Consejo
Regulador.

3. En caso de cese o fallecimiento, el Consejo Regulador en el plazo
de un mes, propondra a la Consejeria de Medio Rural y Pesca de la Admi-
nistracion del Principado de Asturias, un candidato.

4. Las sesiones de constitucion del Consejo Regulador y las que tengan
por objeto la eleccion de un Presidente, seran presididas por una Mesa
de Edad, compuesta por el Vocal de mayor y menor edad.

Articulo 28. Funciones del Vicepresidente.

1. Al Vicepresidente le corresponde:

a) Colaborar en las funciones del Presidente.

b) Ejercer las funciones que el Presidente expresamente le delegue.

c) Sustituir al Presidente en el caso de vacante, ausencia o enfermedad
de éste.

2. La duracion del mandato del Vicepresidente sera el del periodo
del mandato de los vocales, salvo que se den algunas de las circunstancias
previstas en el punto siguiente.

3. El Vicepresidente cesara:

a) Al expirar el término de su mandato.

b) A peticion propia, una vez aceptada su dimision.

c¢) Por decision de la Consejeria de Medio Rural y Pesca, previa ins-
truccion y resolucion del correspondiente expediente, con la audiencia
del interesado, por causa de mala gestion de los intereses del Consejo
o incumplimiento de sus obligaciones o incapacidad. Este expediente podra
ser iniciado de oficio o a peticion de mas de un tercio de los miembros
del Consejo Regulador.

d) Por la pérdida de su condicién de vocal.

4. Si por cualquier causa se produjese vacante de la Vicepresidencia,
se procedera a la nueva eleccion por el Consejo Regulador y nombramiento
por parte de la Consejeria de Medio Rural y Pesca, si bien el mandato
del nuevo Vicepresidente s6lo durara hasta que se celebre la primera reno-
vacion del Consejo Regulador.

Articulo 29. Convocatoria de las reuniones y Régimen de los acuerdos
del Organo de Gobierno del Consejo Regulador.

1. El ()rgano de Gobierno del Consejo Regulador se reunira cuando
lo convoque el Presidente, bien por propia iniciativa o a peticion de la
mitad de los Vocales, siendo obligatorio celebrar sesién por lo menos una
vez al trimestre.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran con cuatro dias
de antelacion, al menos, debiendo acompanar a la citaciéon el orden del
dia para la reunion, en la que no se podran tratar mas asuntos que los
previamente senalados.

3. En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la urgencia del asunto
a juicio del Presidente, se citara a los vocales por medios adecuados, con
constancia de su recepcion y veinticuatro horas de anticipacién, como
minimo. Esta citacion no serd precisa cuando, en casos de extrema urgen-
cia, estén presentes todos los miembros del Consejo Regulador y mani-
fiesten unanimemente su conformidad.

4. Para la inclusién en el orden del dia de un asunto determinado,
no incorporado por el Presidente, sera necesario que lo soliciten, al menos,
cuatro de los Vocales con derecho a voto, salvo que estén presentes todos
los miembros del Consejo Regulador y sea declarada la urgencia del asunto
por unanimidad.

5. Cuando un miembro del Consejo Regulador no pueda asistir a una
sesion, lo notificara al Consejo Regulador, exponiendo el motivo de su
ausencia, y podrd delegar su representacion por escrito en otro vocal,
con indicacion expresa de la sesion de que se trate, sin que ninguno de
éstos pueda ostentar mas de dos representaciones incluida la propia.

6. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptaran por mayoria de
los miembros presentes, y para que aquéllos sean validos, sera necesario
que concurran la mitad mas uno de sus miembros con derecho a voto.
El Presidente tendra voto de calidad cuando haya paridad.

7. Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos casos que se
estime necesario, podra constituirse una Comisiéon permanente, que estara
formada por el Presidente y dos Vocales titulares, uno del sector productor
y otro del sector elaborador designados por el pleno del Consejo. En la
sesion en que se acuerde la constitucion de dicha Comision permanente
se acordaran también las misiones especificas que le competen y funciones
que ejercera. Todas las resoluciones que tome la Comisién permanente
seran comunicadas al Pleno del Consejo en la primera reunién que se
celebre.

Articulo 30. La Gerencia del Consejo Regulador.

1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador podra
disponer del personal necesario, con arreglo a las plantillas aprobadas
por aquel y que figuren dotadas en su presupuesto.

2. El Consejo Regulador contara con un Gerente, elegido por el propio
Organo de Gobierno del Consejo, ante el cual respondera de su gestion
en aquellas funciones que le hayan sido asignadas. El gerente no tendra
intereses comerciales directos ni indirectos en el producto amparado.

3. Tendra como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consejo Regulador y tramitar la ejecucion
de sus acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convoca-
torias, levantar actas y custodiar los libros y documentos del Consejo
Regulador.

c¢) Los asuntos relativos al régimen interior del Consejo Regulador,
tanto personal como administrativos.

d) Recibir los actos de comunicacion de los vocales por el Consejo
Regulador y, por tanto las notificaciones, peticiones de datos, rectifica-
ciones o cualquier otra clase de escritos de los que deba tener conocimiento.

e) Expedir certificaciones de consulta, dictimenes y acuerdos apro-
bados.

f) Las demads funciones que se le encomienden por el Presidente, rela-
cionadas con la preparacion e instrumentaciéon de los asuntos de la com-
petencia del Consejo.

4. En concreto, enrelacion ala actividad de certificacion sus funciones
incluyen:

a) Gestionar los procesos de certificacion y emitir los dictdmenes
de concesion, mantenimiento, suspension y cancelacion de la certificacion.
Los dictdmenes seran emitidos en funcion de las evidencias objetivas que
en las auditorias y en los andlisis se obtengan.

b) La convocatoria del Comité de Supervision.

c¢) Lacomunicacion de la certificacion a los interesados.

d) Decidir sobre el tratamiento que se va a dar a los recursos y recla-
maciones presentadas al Consejo Regulador.

5. Respecto ala calidad, sus funciones y responsabilidades principales
son las siguientes:

a) Definir la politica de la calidad del Consejo Regulador.

b) Asegurar que la politica de la calidad esta entendida e implantada
en todos los niveles de la entidad.

c¢) Revisar el sistema de calidad, para asegurar su adecuacion y efi-
cacia continuada.

d) Valorar las solicitudes y tomar decisiones relativas a las inscrip-
ciones cuando sea necesario.

e) Colaborar en la seleccién de personal.

f) Gestionar la comunicacién interna entre todo el personal.

g) Participar en la deteccion de no conformidades y establecimiento
de acciones correctoras y preventivas.

h) Participar en auditorias internas del sistema de la calidad.

i) Seleccionar a los subcontratistas y establecer relaciones con ellos.
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Articulo 31. Director Técnico de Certificacion.

Es el responsable de la implantacion y mantenimiento del sistema de
la calidad y sus funciones y responsabilidades mas importantes son:

Participar en la elaboracién de la documentacion relativa al sistema
de la calidad del Consejo Regulador.

Elaborar, distribuir, controlar y conservar la documentacién interna
y externa, relativa al sistema de la calidad.

Controlar el funcionamiento del sistema de la calidad.

Informar al Gerente sobre el desarrollo del sistema de la calidad.

Colaborar en la implantacion y el mantenimiento del sistema de la
calidad.

Participar en la deteccién de no conformidades y establecimiento de
acciones correctoras y preventivas.

Participar en auditorias y revisiones internas del sistema de la calidad.

Tramitar las solicitudes de inscripcion y gestionar las auditorias de
certificacion.

Asesorar al Gerente en la emision de dictamenes.

Articulo 32. Area de Certificacion.

1. Para el servicio de certificacion el Consejo Regulador contara con
un Area de Certificacion que se encargara del desarrollo de las actividades
de certificacion, con las siguientes funciones:

a) Gestion de solicitudes.

b) Evaluacion de la documentacion de las plantaciones y lagares.

c) Gestion, realizacion de las auditorias y realizacion de informes,
para posterior evaluacion por Gerencia.

d) Gestion de ensayos.

2. El Consejo Regulador podra contratar o subcontratar personal y
servicios, que fueran, necesarios para la realizacion de inspecciones, de
andlisis y ensayos o de otros trabajos asi lo requieran, siempre que tenga
aprobada en el presupuesto dotacién para este concepto.

3. A todo el personal del Consejo, tanto con caracter fijo como even-
tual, le serd aplicada la legislacién laboral vigente.

Articulo 33. Comité de Supervision.

1. El Consejo Regulador posee en su estructura un érgano imparcial
e independiente llamado Comité de Supervision, constituido por miembros
que representan a todas las partes interesadas en el proceso de certi-
ficacion.

2. Esta figura se crea con el fin de garantizar la imparcialidad y pro-
teger al Consejo Regulador de posibles influencias que le puedan com-
prometer. Una de sus funciones serd velar por la imparcialidad, objetividad
e independencia de las actuaciones de certificacion, asi como la verificacion
del cumplimiento de la norma UNE-EN 45011.

3. El Comité de Supervision serd seleccionado por el Consejo Regu-
lador previo estudio de su competencia y conocimiento del producto. Las
partes implicadas seran:

Un representante del Consejo Regulador, elegido en el seno del mismo,
procedente del sector productor.

Un representante del Consejo Regulador, elegido en el seno del mismo,
procedente del sector elaborador.

Un representante designado por la Administracién del Principado de
Asturias.

Un representante de las Asociaciones de Consumidores y Usuarios
de Asturias.

Un experto en evaluar la conformidad del producto.

Sus cometidos son las siguientes:

a) Tomar las decisiones relativas a la concesion, retirada y cancelacion
de las certificaciones, cuando sea necesario.

b) Supervisar periédicamente las certificaciones emitidas.

c) Supervisar las actuaciones del consejo Regulador para salvaguardar
su imparcialidad, objetividad e independencia de todas sus actuaciones.

4. El Consejo Regulador establecera en el Manual de Calidad las nor-
mas de la constitucion y funciones del Comité de Supervision.

5. Sera convocado por Gerencia, cada vez que sea requerido y con
la suficiente antelacion.

6. Para salvaguardar la imparcialidad, independencia y posibles con-
flictos posteriores que pudieran surgir, Gerencia hace firmar a los miem-
bros del Comité de Supervision un compromiso de confidencialidad.

Articulo 34. Financiacion del Consejo.

1. La financiacion de las obligaciones del Consejo se efectuara con
los siguientes recursos:

Primero.—Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan
en el Articulo 90 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, cuyas bases y
tipos aplicables seran los siguientes:

a) Exacciéon anual sobre las plantaciones inscritas en el Registro de
Operadores «Plantaciones». La base sera el producto del nimero de hec-
tareas de la parcela de manzanos inscritas a nombre de cada interesado,
por el valor medio, en euros, de la producciéon de 1 hectarea en la zona
y campana precedente.

El tipo de esta exaccion sera del 1 por 100. En caso de arboles dise-
minados o de plantaciones en bordes se considerard el marco medio de
la zona, a fin de determinar la superficie sujeto de exaccion.

b) Exaccion sobre productos amparados. La base es el valor resultante
de multiplicar el precio medio de la unidad de producto amparada por
el volumen vendido, expresado en euros. El tipo a aplicar serd del 1,5
por 100 en los productos amparados.

c¢) Exaccion de 0,60 euros por derecho de expedicion de cada cer-
tificado de origen y exaccion de hasta el doble del precio de coste de
los precintos y contraetiquetas por utilizacion de éstas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: De la a) los
titulares de las plantaciones de manzano inscritos; de la b) los titulares
de los lagares inscritos que expidan sidra, y de la c) los lagares en posesion
de producto certificado y, por lo tanto solicitantes de precintos o con-
traetiquetas.

Segundo.—Las subvenciones, legados y donativos que reciban dentro
de los limites establecidos por la Ley 25/1970.

Tercero.—Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indem-
nizaciones por dainos ocasionados al Consejo o a los intereses que repre-
senta.

Cuarto.—Los bienes que constituyan su patrimonio y los productos de
las ventas del mismo.

2. Los tipos fijados en este articulo podran variarse, a propuesta del
Consejo Regulador, por la Consejeria de Medio Rural y Pesca de la Admi-
nistracion del Principado de Asturias, cuando las necesidades presupues-
tarias del Consejo asi lo exijan, de acuerdo con lo establecido en la legis-
lacion vigente.

3. La gestion de los ingresos y gastos que figuren en los presupuestos
corresponde al Consejo Regulador.

4. La fiscalizacion de las operaciones econémicas del Consejo Regu-
lador y de la contabilidad se efectuara por el Organismo competente y
con las normas, atribuciones y funciones que le asigne la legislacion vigente
en esta materia.

Articulo 35. Notificacion de los acuerdos y recursos.

1. Elrégimen de notificacion y publicacién de los acuerdos del Consejo
Regulador se ajustara a lo previsto en el articulo 58 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas
y del Procedimiento Administrativo Comun.

Sin perjuicio de lo anterior, los acuerdos del Consejo Regulador que
no tengan caracter particular y afecten a la pluralidad de las personas
o empresas relacionadas con la produccion, elaboracion o comercializacion
de «Sidra de Asturias», se notificaran mediante circulares expuestas en
las oficinas del Consejo Regulador y en los locales de los Ayuntamientos
de los términos municipales afectados por la Denominacion de Origen
Protegida.

2. Contralos acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regulador
cabra recurso de alzada, en todo caso, ante el titular de la Consejeria
de Medio Rural y Pesca de la Administracién del Principado de Asturias.

CAPITULO VIII

De las infracciones, sanciones y procedimientos

Articulo 36. Base legal.

Todas las actuaciones que sea preciso desarrollar en materia de expe-
dientes sancionadores se ajustaran a las normas de este Reglamento, a
la Ley 25/1970 (Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoholes), y a
su reglamento de aplicacion aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo; al Real Decreto 1129/1985, de 5 de junio, que actualiza las sanciones;
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al Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones
y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccién
agroalimentaria; Ley 30/1992, del Régimen Juridico de las Administra-
ciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun, modificada
por Ley 4/ 1999, de 13 de enero; y al Decreto 21/1994, de 24 de febrero,
que aprueba el Reglamento del procedimiento sancionador general en la
Administracién del Principado de Asturias.

Articulo 37. Tipo de sanciones.

1. Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento y a los acuerdos
del Consejo Regulador seran sancionadas con apercibimiento, multa y las
accesorias de decomiso de las mercancias, suspensién temporal en el uso
de la Denominacion o baja en el Registro o Registros de la misma, de
acuerdo con lo dispuesto, en los articulos siguientes, y sin perjuicio de
las sanciones que por contravenir la legislacién general sobre la materia
puedan ser impuestas.

2. Las bases para la imposicion de multas se determinan conforme
dispone el articulo 120 del Decreto 835/1972, de 23 de marzo.

Articulo 38. Clasificacion de las infracciones.

Segun dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/1972, de 23 de marzo,
las infracciones cometidas por las personas inscritas en los Registros de
la Denominacioén se clasifican, a efectos de su sancion, en la forma siguiente:

A) Faltas leves.—Estas faltas son en general las inexactitudes en las
declaraciones, libros de registro, volantes de circulacién y otros documen-
tos de control que garantizan la calidad y origen de los productos, y espe-
cialmente los siguientes:

1. Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean
precisos en el Registro de Operadores.

2. No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier
variacion que afecte a los datos suministrados en el momento de la ins-
cripcion en el Registro.

3. Omitir o falsear datos relativos a produccién o movimientos de
productos.

4. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Con-
sejo Regulador, en la materia a que se refiere este apartado a).

Se sancionan con apercibimiento o con multa del 1 al 10 por 100 del
valor de las mercaderias afectadas.

B) Faltas graves.—Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre
produccién, elaboracion, almacenamiento y caracteristicas de las sidras
amparadas. Estas infracciones son las siguientes:

1. El incumplimiento de las leyes vigentes sobre practicas higiénicas
de almacenamiento y transporte.

2. El incumplimiento de las normas especificas relativas a la pro-
duccién, manipulacién y conservacion establecidas en el Reglamento o
sus disposiciones complementarias y a los acuerdos del Consejo Regulador
sobre esta materia.

3. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Con-
sejo Regulador, en la materia a que se refiere este apartado b).

Se sancionaran con multas del 2 al 20 por 100 del valor de los productos
afectados, pudiendo en el caso de productos terminados aplicarse, ademas,
el decomiso.

C) Faltas muy graves. Infracciones por uso indebido de la Denomi-
naciéon o por actos que puedan causarle perjuicio o desprestigio. Estas
infracciones son las siguientes:

1. La utilizacion de razones sociales, nombres comerciales, marcas,
simbolos o emblemas que hagan referencia a la Denominacién o a los
nombres protegidos por ella, en la comercializacion de sidras no protegidas.

2. El uso de la Denominacién en sidras no protegidas que no hayan
sido elaboradas, almacenadas o envasadas de acuerdo a las normas esta-
blecidas por la legislacion vigente y por este Reglamento, o que no reinan
las caracteristicas y condiciones fisico - quimicas y organolépticas que
han de caracterizarlas.

3. Eluso de nombres comerciales, razones sociales, marcas o etiquetas
no aprobadas por el Consejo Regulador, en los casos a que se refiere
este apartado c).

4. La indebida tenencia, negociacion o utilizacién de los documentos,
etiquetas, sellos, etc., propios de la Denominaciéon de Origen Protegida,
asi como la falsificacion de los mismos.

5. La expedicion de sidras que no correspondan a las caracteristicas
de calidad mencionadas en sus medios de comercializacion.

6. La expedicion, circulacién o comercializacion de sidras amparadas,
en tipos de envases no aprobados por el Consejo Regulador.

7. La expedicion, circulaciéon o comercializacion de sidras de la Deno-
minacion desprovistas de las contraetiquetas numeradas o carentes del
medio de control establecido por el Consejo Regulador.

8. Efectuar la elaboracion, el envasado, el etiquetado en locales que
no sean las instalaciones inscritas autorizadas por el Consejo Regulador.

9. El impago de las exacciones parafiscales a que se refiere el articu-
lo 34.1.primero, por parte de los sujetos pasivos de cada una de dichas
exacciones.

10. En general, cualquier acto que contravenga lo dispuesto en este
Reglamento o los acuerdos del Consejo, y que perjudiquen o desprestigien
a la Denominaciéon o suponga un uso indebido de la misma.

Se sancionaran con multa desde 120,20 euros al doble del valor de
la mercancia o producto afectado, cuando aquel supere dicha cantidad,
llevando aparejado el decomiso del producto en cuestion.

Articulo 39. Infracciones de los no inscritos.

1. Las infracciones cometidas por personas no inscritas en el Registro
del Consejo Regulador son, entre otras:

a) Usar indebidamente la Denominacién de Origen Protegida.

b) Utilizar nombres comerciales, razones sociales, marcas, expresio-
nes, signos y emblemas que por su identidad grafica o fonética con los
nombres protegidas por la Denominaciéon de Origen Protegida, o con los
signos o emblemas caracteristicos de la misma, puedan inducir a confusiéon
sobre la naturaleza o el origen de los productos, sin perjuicio de los dere-
chos adquiridos que sean debidamente reconocidos por los Organismos
competentes.

c¢) Emplear los nombres protegidos por la Denominacién de Origen
Protegida, en etiquetas o propaganda de productos, aunque vayan pre-
cedidos por el término «tipo» u otros analogos.

d) Cualquier accién que cause perjuicio o desprestigio a la Deno-
minaciéon de Origen Protegida o tienda a producir confusién en el con-
sumidor, respecto a la misma.

2. Estas infracciones se pondran en conocimiento de la Consejeria
de Medio Rural y Pesca de la Administracion del Principado de Asturias
y de las autoridades competentes para que inicien las actuaciones legales
procedentes.

Articulo 40. Gradacion de las sanciones.

Para la aplicacion de las sanciones previstas en los articulos anteriores,
se tendran en cuenta las siguientes normas:

1. Seaplicardn en su grado minimo:

a) Cuando se trate de simples irregularidades en la observancia de
las reglamentaciones, sin transcendencia directa para los consumidores
o que no supongan beneficio especial para el infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo senalado para ello
por el Consejo Regulador.

c¢) Cuando se pruebe que no ha existido mala fe.

2. Se aplicaran en su grado medio:

a) Cuando la infraccién tenga transcendencia directa sobre los con-
sumidores o suponga un beneficio especial para el infractor.

b) Cuando no se subsanen los defectos en el plazo sefialado por el
Consejo Regulador.

c¢) Cuando la infracciéon se produzca por una actuacion negligente,
con inobservancia de las normas de actuacion expresamente acordadas
por el Consejo Regulador.

d) En todos los casos en que no proceda la aplicacion de los grados
minimo y maximo.

3. Seaplicaran en su grado maximo:

a) Cuando se produzca reiteracién en la negativa a facilitar infor-
macion, prestar colaboraciéon o permitir el acceso a la documentacion exi-
gida por este Reglamento o por los acuerdos del Consejo Regulador.

b) Cuando se pruebe manifiestamente mala fe.

¢) Cuando de la infraccion se deriven graves perjuicios para la Deno-
minacion, sus inscritos o los consumidores.

4. En los casos de infracciones graves y muy graves, ademads de las
sanciones establecidas, podra aplicarse al infractor la suspension temporal
de uso de la Denominacién o la baja en los registros de la misma.
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La suspension temporal, del derecho al uso de la Denominacién llevara
aparejada la suspension del derecho a usar los precintos, contraetiquetas
y demds documentos del Consejo Regulador.

La baja supondra la expulsion del infractor en los Registros del Consejo
y, como consecuencia, la pérdida de los derechos inherentes a la Deno-
minacion.

Articulo 41. Decomiso y abono de las multas.

1. Podra ser aplicado el decomiso de las mercancias como sancién
Unica o como accesoria en su caso, o el pago del importe de su valor
en el caso de que el decomiso no sea factible.

2. En caso de desapariciéon, cambio o cualquier manipulacién efec-
tuada sobre la mercancia retenida, intervenida o decomisada, se estara
a lo dispuesto en el articulo 435 del Cédigo Penal.

Articulo 42. Reincidencia.

1. En el caso de reincidencia o cuando los productos estén destinados
al mercado exterior, las multas seran superiores en un 50 por 100 a las
maximas senaladas en este Reglamento, sin perjuicio de las sanciones
que puedan corresponder en virtud de la legislacion vigente.

2. Encaso de que el reincidente cometiera nueva infraccion, las multas
podran ser elevadas hasta el triple de dichos maximos.

3. Se considerara reincidente al infractor sancionado mediante reso-
lucién firme por una infracciéon de las comprendidas en el presente Regla-
mento, de acuerdo con lo establecido en el articulo 131.3, apartado c),
de la Ley 30/1992.

4. Se podran publicar en el Boletin Oficial del Principado de Astu-
rias», las sanciones impuestas a efecto de ejemplaridad.

Articulo 43. Incoacion e Instruccion de expedientes.

1. La incoacion de los expedientes sancionadores correspondera al
Consejo Regulador cuando el infractor esté inscrito en el Registro de
Operadores.

2. El Consejo Regulador designara de entre sus miembros o de entre
el personal del mismo un instructor para cada uno de estos expedientes
sancionadores.

3. En los casos de infracciones cometidas contra lo dispuesto en este
Reglamento por empresas ubicadas en el territorio del Principado de Astu-
rias y no inscritas en los Registros del Consejo Regulador, seran los 6rganos
competentes de la Administracion del Principado de Asturias los encar-
gados de incoar e instruir el expediente correspondiente.

4. La instruccion de expedientes por infracciones contra lo dispuesto
en este Reglamento realizadas por empresas ubicadas fuera del territorio
del Principado de Asturias es competencia del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion.

Articulo 44. Resolucion de expedientes.

1. La resolucion de los expedientes sancionadores incoados por el
Consejo Regulador, corresponde al propio Consejo cuando la multa seha-
lada no exceda de 300,50 euros. Si excediera, se elevara propuesta a la
Consejeria de Medio Rural y Pesca de la Administracion del Principado
de Asturias. En todo caso, debera quedar garantizada la debida separacion
entre la fase instructora y la sancionadora.

2. La resolucion de los expedientes por infracciones cometidas por
empresas ubicadas en el territorio de la Comunidad Auténoma del Prin-
cipado de Asturias y no inscritas en los Registros del Consejo Regulador
correspondera al 6rgano competente de la Administracion del Principado
de Asturias.

3. La resolucion de los expedientes por infracciones cometidas por
empresas ubicadas fuera de la Comunidad Auténoma del Principado de
Asturias contra esta Denominacion de Origen Protegida correspondera
al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

4. A efectos de determinar la cuantia a que se refiere el apartado 1
se adicionara al importe de la multa el valor de la mercancia decomisada.

5. La decision sobre el decomiso de la mercancia o su destino corres-
pondera a quien tenga la facultad de resolver el expediente.

6. En los casos en que la infracciéon concierna al uso indebido de
la Denominaciéon de Origen Protegida y ello implique una falsa indicacion
de procedencia, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones
y sanciones administrativas pertinentes, podra acudir a los Tribunales
ejerciendo las acciones civiles y penales reconocidas en la legislacion sobre
propiedad industrial.

7. En todos los casos en que la resolucion del expediente sea con
multa, el infractor debera abonar los gastos originados por las tomas de
muestras y andlisis, o por el reconocimiento que se hubiera realizado y
demdas gastos que ocasionen la tramitaciéon y resolucion de expedientes,
de acuerdo con lo dispuesto en la Ley General de Presupuestos del Prin-
cipado de Asturias por la que se publican las tarifas actualizadas de las
tasas propias de la Comunidad del Principado de Asturias.

Disposicion transitoria primera.

El Consejo Regulador podra autorizar las Sidras protegidas elaboradas
con manzanas procedentes de plantaciones de la zona de producciéon en
las que exista mezcla de variedades tradicionales de manzana de sidra
en Asturias, siempre y cuando en la mezcla predominen las variedades
autorizadas en este Reglamento. Esta disposicion afectara tinicamente a
aquellas plantaciones existentes en el momento de la publicacién del pre-
sente Reglamento, estara en vigor durante un periodo no superior a siete
anos, y se llevara un Registro particular de las mismas.

Disposicién transitoria segunda.

En relacién con las caracteristicas de la Sidra natural amparada, ésta
podré presentarse en rama o translicida, estableciéndose un periodo tran-
sitorio de tres anos desde la entrada en vigor de esta Norma, periodo
que se considera necesario para la adaptacion tecnolégica de los lagares
que en el momento de la publicaciéon del presente Reglamento no estén
en disposicion de cumplir el apartado 10 del articulo 12 del Reglamento.

Disposicion transitoria tercera.

Con el objeto de adaptar el régimen de funcionamiento de la Deno-
minacién de Origen Protegida y las obligaciones de las personas inscritas
a cuanto determina este Reglamento, queda facultada la Consejeria de
Medio Rural y Pesca de la Administracion del Principado de Asturias,
para dictar, a peticion del Consejo Regulador las normas convenientes
a fin de que dicha evolucion pueda efectuarse de forma gradual, quedando
finalizada a los tres anos, contados a partir de la fecha de publicaciéon
de este Reglamento en el «Boletin Oficial del Principado de Asturias».

Disposicion transitoria cuarta.

El Consejo Regulador Provisional de la Denominacién de Origen Pro-
tegida «Sidra de Asturias», que sea designado, asumird la totalidad de
funciones que corresponden al Consejo Regulador a que se refiere el capi-
tulo VII, continuando sus miembros en el desempeno de los cargos hasta
que el Consejo Regulador quede constituido de acuerdo con lo que prevé
el articulo 25 de este Reglamento.

Disposicion transitoria quinta.

La Consejeria de Medio Rural y Pesca asume provisionalmente las fun-
ciones del Consejo Regulador, hasta que éste cumpla la norma EN-45.011.

MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA
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RESOLUCION de 31 de enero de 2003, de la Gerencia del
Consejo de Administracion del Patrimonio Nacional, por
la que se hace publico el acuerdo del Consejo de convo-
catoria de una beca para el desarrollo de tareas de inves-
tigacion y recuperacion del patrimonio historico-artistico
durante el afio 2003.

El Consejo de Administracion del Patrimonio Nacional, en la reunion
celebrada el 21 de enero de 2003, adopté el acuerdo de aprobar la con-
vocatoria de una beca para el desarrollo de tareas de investigacion y recu-
peracion del Patrimonio Histérico-Artistico durante el ano 2003.

Para general conocimiento se dispone la publicacion de dicho acuerdo
como anexo a esta Resolucion.

Madrid, 31 de enero de 2003.—El Gerente, Miguel Angel Recio Crespo.



