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Estimados amig@s.

Rigor, compromiso, transparencia, innovacion, profesionalidad son los valores
presentes en el Consejo Regulador DOP Sidra de Asturias que nos hacen seguir siendo
referente en el sector de la sidra, generando riqueza y empleo en Asturias.

Este afio 2018 hemos acometido una actividad promocional sin precedentes.

Hemos introducido el Mundo de la Sidra de Asturias en la Television Autondmica, y
colocado la Sidra en festivales musicales y concursos de bandas.

También se han batido dos récords con nuestra sidra: el de escanciado de la Sidra natural
de Gijony el de mayor brindis de sidra espumosa en Intu Asturias.

Por otro lado, hemos retomado junto con la Consejeria de Desarrollo Rural y la Direccion
General de Patrimonio, la candidatura de la Cultura Sidrera Asturiana como patrimonio
inmaterial de la Humanidad. Sin duda alguna tenemos que proteger nuestra tradicion sidrera
que es patrimonio de todos.

Queda patente la solidaridad de la Sidra de Asturias, recaudando fondos para la
Fundacion Sandra Ibarra de lucha frente al cdncer a través de la Espicha solidaria.

El Cédigo de la Sidra, un resumen de toda la normativa en relacion a la sidra realizado por
el Boletin Oficial del Estado, fue presentado también bajo el amparo de este Consejo
Regulador, con presencia de autoridades y amplia difusion en los medios de comunicacion.

En definitiva, muchas acciones de relevancia que han reforzado nuestras campaias de
verano y Navidad, ampliando el conocimiento y la presencia de nuestra denominacion de
origen protegida en la opinion publica y los diferentes mercados.

En otro orden de cosas, comenzamos a dar los primeros pasos en la formacion de los
productores sobre el gran problema de la Veceria con jornadas monogrdficas con las que
pretendemos informary concienciar al productor de la magnitud del problema.

En la parte de certificacion y control, se modifico nuestro Pliego de condiciones para
ampliar las variedades de manzana y los productos amparados, adaptdndonos a la nueva
Norma de Calidad de la Sidra. Y por otro lado seguimos avanzando en el proceso de
acreditacion como entidad de certificacion conforme ala norma I1SO 17065.

Nuestro organo de gobierno como bien sabéis constituido como comision gestora
compuesta por seis productores y seis elaboradores, sigue trabajando intensamente por el
sector. Con la esperanza de alcanzar el consenso necesario para que el grueso de la manzana
asturiana y la sidra de calidad se encuentren bajo el paraguas de la Denominacion de Origen
Protegida, un escenario que se vislumbra posible si hay voluntad 'y unidad.

Nosotros, mientras tanto, seguimos con nuestra estrategia de acercamiento al mundo
gastrondmico, hostelero y del sector distribucion, en definitiva nuestros clientes, a quienes
nos debemos.

Gracias a estas alianzas y a la sintonia que hemos alcanzado con muchos de ellos,
seguimos luchando por la inclusion de la cultura sidrera asturiana y el servicio del escanciado
de la Sidra de Asturias en los planes formativos y en los temarios de los estudios reglados.

Y en ese sentido quiero agradecer la labor de los miembros de los distintos Comités y de
la Comision Gestora, asi como del personal del Consejo Regulador. Creo que se estd
desarrollando un encomiable trabajo que debemos reconocer.

Finalmente me gustaria agradecer la labor a todos los que apostdis dia a dia por este
producto autdctono y formdis parte de la D.O.P. “Sidra de Asturias”.

Seguiremos en el empefio de ver nuestras sidras en cada rincon del mundo, bajo el amparo
de una marca ligada a una tierra, Asturias, donde el cultivo del manzano debe ser ejemplo de
economia rural, ligada a nuestros pueblos, fijando poblacion joven en nuestro campo.

Tino Cortina
Presidente DOP Sidra de Asturias



EL CONSEIO
REGULADOR DOP
SIDRA DE ASTURIAS



¢QUE ES EL
CONSEJO REGULADOR?

EI CRDOP es el organismo que garantiza al consumidor el origen y la calidad de los productos
amparados. Ademas es el organismo oficial acreditado para certificar que una sidra se
califique como Denominacién de Origen Protegida Sidra de Asturias.

El Consejo Regulador DOP Sidra de Asturias, es un érgano adscrito a la Consejeria de
Desarrollo Rural y Recursos Naturales del Principado de Asturias. Como tal y hasta que se
acredite enlanormaISO 17065 (estamos en proceso), el drgano de control es la Consejeria de
Desarrollo Ruraly Recursos Naturales.

El Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias cumplié en diciembre de 2017 su cosecha
numero quince. A lo largo de estos afios, desde el Consejo Regulador de la DOP Sidra de
Asturias, se han realizado labores de control para la certificacion del producto denominado
Sidra de Asturias DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA (DOP), asi como de promocion,
para la difusién del conocimiento del producto amparado y dar difusidn a la marca de calidad
diferenciada DOP Sidra de Asturias. El objetivo de esta difusion, es comunicar la identidad y
diferenciacion de la DOP Sidra de Asturias, posicionarla respecto al resto de sidras y/o bebidas
que se comercializan en su mismo segmento y dar a conocer sus caracteristicas diferenciales
al consumidor final.

En relacion con las tareas de control, las garantias de origen y calidad del producto pasan por
el desarrollo de inspecciones periddicas a los distintos operadores sobre las actividades que
este organismo considera criticas en el cumplimiento del Pliego de Condiciones. En resumen,
estas fases se corresponderian con:

® Control documental verificando que los operadores disponen de las autorizaciones
oportunas para el desarrollo de la actividad.

® Control de cosecha de manzana garantizando el origen de su produccion en parcelas
situadas en nuestro territorio con cumplen con los requisitos establecidos por la
DOP.

® Control de produccion de mostos en lagares verificando la correspondencia entre
los kilogramos declaradosy los litros producidos.

® Analisis de producto comprobando que estos son aptos con los requisitos fisico
guimicosy sensoriales requeridos.

® Control de embotellado y etiquetado del producto donde se supervisa este proceso
y el adecuado marcado de los productos amparados para su identificacion en el
mercado.

En relacion con las tareas de promocion a lo largo del afio se organizan diversas actividades
para difundir las bondades de nuestros productos amparados asi como la participacion en
diversos foros y ferias sectoriales. Ademas, se invierte en determinadas publicaciones que
informan acerca de nuestros productos de calidad.

En cuanto al producto, nuestro Pliego de Condiciones es el documento Unico y de referencia
para establecer y conocer los criterios que marcan el producto amparado. Es sobre este
documento sobre el que se debe aplicar la normativa de control y certificacion de producto.

En cuanto al funcionamiento interno del Consejo Regulador, viene establecido en el
Reglamento aprobado por resolucién el 24 de octubre de 2002, se detallan las funciones del
Organo de Gobierno, Presidente, Vicepresidente y Gerente.



CERTIFICACION
DE ORIGEN Y CALIDAD

La certificacion de origen y calidad es un requisito cada vez mas exigido por los consumidores.
Por ello, y dada la importancia de contar con ventajas competitivas que nos permitan tener
presencia y crecer en los mercados, se hace necesaria la Denominacion de Origen "Sidra de
Asturias".

El Consejo Regulador se encarga de proteger la sidra asturiana amparada de la competencia
desleal, imitaciones y cualquier infraccion que afecte la sidra amparada por éste, ademds de
incentivarlay promocionarla.

La Denominacién de Origen es una figura juridica que se utiliza para la diferenciacidon de
productos y es una estrategia agroalimentaria que aumenta la rentabilidad y otorga un valor
afladido a los diferentes procesosy productos.

La Denominacion de Origen Protegida "Sidra de Asturias" es una marca colectiva y los
beneficiarios son los productores de manzana y de sidra originaria de Asturias que se
someten a los controles de calidad impuestos por el Consejo Regulador, formado por
ellosmismos.

SIDRA DE ASTURIAS

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

La Denominacion de Origen Protegida "Sidra de Asturias" comprende un nicho de mercado,
un producto y una calidad determinados. La oferta de productos agroalimentarios con
Denominacion de Origen, como la "Sidra de Asturias", aumenta el valor de los mismos
debido a que su uso es exclusivo de los miembros de la Denominacién de Origen y van
acompanados de una certificacion de calidad del producto avalada por el Consejo Regulador
deturno.

Se trata pues, de un concepto integral que comporta una importancia significativa para la
industria de la sidra ya que constituye un valioso instrumento juridico para el desarrollo de
una economia, y tienen por objeto la promocion colectiva garantizando calidad,
procedencia y, en muchos casos, tradicion e historia de productos que son fruto del intimo
vinculo entre grupos humanosy latierra de donde provienen.

En la actualidad, cuenta con 31 lagares inscritos, 322 cosecheros y 843 hectareas registradas
y auditadas, con unas plantaciones de variedades de manzana asturiana que pertenecen alas
76 variedades recogidas en el Reglamento de la Denominacién de Origen, esto confiere a las
sidras de Denominacién de Origen unas determinadas cualidades organolépticas.
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ORGANOS
DE GOBIERNO

El Organo de Gobierno del Consejo Regulador

esta constituido de la siguiente forma:

® Seis Vocales en representacion del sector productor que son elegidos
democraticamente por y entre los inscritos en el Registro de Operadores
"Productores".

® Seis Vocales en representacion del sector elaborador que son elegidos
democraticamente pory entre los inscritos en el Registro de Operadores "Lagares".

® Unrepresentante designado por la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural
gue asiste alas reuniones del Consejo con voz pero sin voto.

® El Gerente del Consejo Regulador asiste con voz pero sin voto y en calidad de
Secretario del Organo de Gobierno.

Los doce vocales del Consejo Regulador llegan a acuerdos sobre el funcionamiento del
Consejo Regulador y la aplicacion del Reglamento, asi como el desarrollo de cuestiones
técnicas y de promocidon que se incorporaran al manual de calidad. Para las ultimas dos
cuestiones el Organo de Gobierno nombra un Comité Técnico y otro de Promocidn, que
aporten sus conocimientos para que sean los que se reldnan asiduamente solventando las
materias a desarrollar en cada momento.

También existe un Comité Ejecutivo, formado por el Presidente, el Vicepresidente y el
Gerente, de modo que se puedan desarrollar temas posteriormente propuestos al Organo
de Gobierno.



La Comision Gestora

esta formada por:

Representantes del sector elaborador:

Celestino Cortina Villar (Presidente)
Gerardo Menéndez Garcia

Victor Ramos Noriega

José Luis Pifiera Trabanco

Francisco Martinez Sopefia

Maria Cardin Blanco

Samuel Menéndez Trabanco

Representantes del sector productor:

Belén Garcia Valdés (Vicepresidenta)
Elvira Obaya Menéndez

Camino Lépez del Riego Ballesteros
Guillermo Guisasola Avello

Antonio Mufioz Alvarez

José Manuel Cuesta Vifia

Javier Garcia Alvarez

También existe una Comision de Promocion
dedicada a definir la politica promocional de

nuestros productos amparados formada por:

Celestino Cortina Villar

Francisco Martinez Sopefia

Camino Lépez del Riego Ballesteros
Guillermo Guisasola Avello

Comité Técnico

Celestino Cortina Villar
Jests Gémez Alvarez
Tano Collada Salvador
Pedro Ramas Diez
Marcos Mifiarro Prado
Jorge Garcia Alvarez

José Iglesias Rivero

José Madiedo Victorero
Enrique Dapena de la Fuente
Belén Sudrez Valles
Matias Rubio Pérez
Adolfo Villaverde Garrido
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Equipo
Daniel Ruiz Diaz (Gerente y Director de Certificacion)
Ismael Garcia Rubio (Administracidon)
Adolfo Villaverde Garrido (Auditor, Area de Certificacién)
Juan José Rodriguez Vallina (Auditor, Area de Certificacion)
Sara Herrero Fanjul (Auditora, Area de Certificacion)
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DATOS DEL
CONSEJO REGULADOR




Los distintos operadores implicados en el proceso de elaboracién de los productos
amparados (Sidra Natural y Sidra) que pueden registrarse en la DOP Sidra de Asturias son:

OPERADORES PARCELAS

Se trata de parcelas destinadas a la produccion de manzana de sidra que cumplen con los
requisitos especificados en los documentos normativos de referencia de la DOP Sidra de
Asturias. Las caracteristicas generales que deben cumplir para producir manzana destinada
al producto amparado porla DOP Sidra de Asturias son:

® Localizacién: las parcelas deberdn localizarse en el territorio . .

. . CLATURMIA AMIARBOACTDA CLADInA CLARA, coliafoa collaog
de proteccidn (Asturias).

® Variedades: laelaboracidon delos productos amparados se realizard exclusivamente con
las 76 variedades de manzana autorizadas y mostradas a la derecha y en la pagina
siguiente.

@ Practicas de cultivo: deberan estar orientadas a la obtencion de las mejores

calidades de manzana, estableciéndose patrones, densidades y condiciones de
P Y COLORMA ARIAREL SoLoRADOEA e THI CHISTALITEA [l EN T

mantenimiento determinadas.

® Condiciones de recoleccidn, estableciendo rendimientos y calidades
de la materia prima para su destino a elaborar producto certificado
con la DOP Sidra de Asturias.
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La superficie de cultivo adscrita ala DOP Sidra de Asturias a 31 de diciembre de 2017 es de 893 [l
BN
hectdreas que se distribuyen en un total de 723 parcelas registradas por 338 productores. - =i
\ | .54
En relacion con el tamafio de las parcelas, la distribucidon provincial de la superficie y del AR I "i"P ﬁ‘"::
[ = = (LR (1]
numero de parcelas se muestra en lasiguiente tabla: — Bl

Distribucion por concejo de la superficie de manzano adscrita a la DOP Sidra de Asturias

Distribucion provincial de la superficie y del nimero de parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias La superficie media de las parcelas adscritas ala DOP Sidra de Asturias es de 0,6192 hectareas.
Por explotacian ! Por parcela Esimportante destacar que del total de estas parcelas (700), el 71 % presentan una superficie
Rango Namero Wﬂ-ﬁv % sup. Nimero Superf. % sup. comprendida entre 0,00 y 1,00 hectdreas y un 41 % no alcanza una superficie de 0,5
0,00~ 1,00 121 82,5283 9,24% =08 239,3615 26,80% hectareas. Esta circunstancia es representativa de la realidad del cultivo del manzano de sidra
1,00 - 2,00 106 150,6468 16,87% 116 160,5600 17,98% en Asturias caracterizado por un acusado minifundismo fruto de las condiciones orograficas y
2,01-3,00 44 1053489 11,79% 47 1135001  12,71% productivas presentes.
3,01-4,00 16 57,1807  6,40% ] 32,6776 3,66%
4.01-5,00 13 61,0033 6,83% 13 60,3228 6,75%
5,01 - 6,00 42,7120 4,78% 45,3226 5,07%

6,01-7,00 31,7731 3,56%
7,01-8,00 37,1283 4,16%

g
5 249840  2,80%
5

8,01-9,00 4 34,5744  3.87%
4
7
5

61,0525 6,84%
17,2500 1,93%
9,01- 10,00 37,6743 4,22% 18,1623 2,03%
10,01 - 20,00 98,8397 11,07% 43,1794 4,83%

= 20,00 153,8207  17,22% 76,8568 B, 0%

338 893,2305 100,00% 723 8932305 100,00%
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Distribucion por concejo de las parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias



OPERADORES LAGARES

En el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias pueden inscribirse todas aquellas
instalaciones productoras de sidra que cumplan con los siguientes requisitos normativos:

® Los lagares deberdn localizarse en el territorio de proteccion.

® La elaboracion de los productos amparados se realizard exclusivamente con 76
variedades de manzana descritas en esta memoria.

@® La produccion de manzana se realizara mediante el empleo de précticas establecidas
en los documentos normativos y dirigidas a obtener la maxima calidad de los
productos amparados.

@ Los productos amparados (Sidra Natural y Sidra) deberan cumplir con los requisitos
analiticos establecidos en el Pliego de Condiciones (parametros fisico-quimicos y
sensoriales).

A 31 de diciembre de 2017 se encontraban inscritos en el Registro de Lagares un total de 31
operadores que elaboran alguno de los productos que se amparan a través de la DOP Sidra de
Asturias: Sidra Natural y Sidra.

La distribucién geogréfica de los lagares inscritos en los registros de la DOP coincide con el de
la mayoria de las industrias productoras de Sidra Natural y Sidra en Asturias, situandose en las
denominadas “comarcas sidreras”. Esta localizacién se corresponde con el drea de mayor
concentracion de explotaciones destinadas al cultivo de manzana registradas en la DOP Sidra
de Asturias. La distribucion por concejo de los operadores se muestra en el siguiente grafico.

31 lagares

.n Gl6n (7)
n Siera (6)

.n Oviedo (1) ,n Tinea (1)
,. sariego (1) 'n Taramund (1)
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Ventas por mercados
en 2018
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Evolucion del total de litros vendidos de Sidra Natural Filtrada
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UN ANO EN IMAGENES
CONTROL Y PROMOCION




Del 23 de Marzo al 1 de Abril do 2018
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Publicidad Casintra

Publicidad CRDOP

Master Class Gijon

Gustoko

Bocados de Cofrade

Cider World Frankfurt

. Sidra de Asturias Sound

. Campeonato de Escancidadores 2018
. Experiencia Floracién

. Master Class La Felguera

. Master Class Salas

. Monologos Sidreros TPA
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(+18% respecto al 31/12/2017)

seguidores en Twitter
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7124

27 5 7 seguidores en Instagram
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(Datos a fecha 31 de diciembre de 2018)
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