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Mi segundo afio como Presidente y he tenido el honor de

que coincidiese, con el reconocimiento por parte de la UNESCO a
“la cultura sidrera asturiana” como patrimonio cultural
inmaterial de la humanidad, en la reciente convencion de
Paraguay. Hay sidra en casi todo el mundo y han reconocido
mundialmente nuestra cultura vinculada a nuestra sidra
asturiana, por lo que debemos estar orgullosos todos los
asturianos. Esto no hubiese sido posible sin el trabajo innegable
de nuestros antepasados, en tiempos de trabajo duro, que han
ido pasando de generacion a generacion, prdcticas de cultivo,
elaboracion y rituales de consumo, que debemos cuidar,
promover, divulgar y valorizar, para que sigan vivas. La Sidra en

Asturias es mds que una bebida, es un simbolo de identidad de
esta region, una forma de vida. Quiero recordar que el Consejo
Regulador ha estado apoyando la candidatura desde sus inicios y
especialmente en esta ultima etapa.

Este reconocimiento tendrd una transcendencia externa
importante para que gente de otros lugares vengan a Asturias a
interesarse por nuestra cultura sidrera por lo que debemos de
hacer una apuesta firme por el Sidraturismo, pero también
internamente ayudard a subir la autoestima de varios sectores.
Debemos ser conscientes y apostar porque tenemos unos
productos diferentes, especiales, unas costumbres singulares, yo
diria unicas, vinculadas a nuestro territorio, ensefiémoslas y
ofrezcamos esos productos . Para mantener viva esta tradicion
es necesario establecer unas lineas de actuacion tendentes a
conservar todo lo que va ligado a este reconocimiento, ver qué
oportunidades se nos abren y qué situaciones debemos de
mejorar. Estamos en un momento muy importante para tomar
decisiones ya que este dmbito lo que decidamos hoy se verad su
fruto ala vista de quince a veinte afios.

En cuanto al papel que juega nuestra DOP SIDRA DE
ASTURIAS, debemos recordar que vivimos en mundo global y
esta MARCA europea DE CALIDAD DIFERNCIADA certifica origen
y calidad, por tanto, protege a la manzana y la sidra asturiana,

fomenta el mantenimiento del paisaje y ayuda a la fijacion de
poblacion en el entorno rural.

El trabajo debe de ir encaminado a que la SIDRA DE
ASTURIAS sea la sidra de los asturianos, el futuro dependerd de
lo que nosotros, los asturianos, queramos que sea, no debemos
de caer en la tentacion de que todo vale y de no intentar corregir
las deficiencias estructurales.

El trabajo hecho estos ultimos afios creo que estd dando sus
frutos, a nivel cuantitativo seguimos creciendo, el afio 2024 alza
del 6%, cada vez vemos una mayor presencia de Sidra de
Asturias en las barras y en las mesas de las sidrerias y
restaurantes, en los lineales de la distribucion y en tiendas
especializadas, en un momento en que la tendencia es a un
consumo moderado, la apuesta debe ser por la calidad y la
singularidad si queremos darle valor y continuidad a nuestra
sidra, para ello necesitamos manzana asturiana de calidad.

Por destacar alguna actuacion de este afio decir que hemos
llegado a un acuerdo con la Asociacion de Sommeliers de
Asturias para presentar nuestras sidras dentro de sus activida-
des, realizando actuaciones por Asturias y por otras provincias,
que le daremos continuidad este afno, se han realizado
actividades en el Museo de la Sidra de Nava, el Xlll Salon de la



Sidra de Asturias, el Il 'y Ill Salon de Sidra natural Espumosa en el
Parador de Cangas de Onis y en el Hotel Reconquista de Oviedo,
con unafenomenal acogida.

También realizamos, la campaiia de este verano RASCA Y
GANA, aunque es cierto que con margen de mejora en la gestion,
creo que ha sido muy positiva en cuanto a la diferenciacion.

También quiero remarcar el trabajo realizado en el Comité
de la Mesa de la manzana, agradecer a todos aquellos que han
participado en él, de ese trabajo ha salido un documento de
andlisis de la situacion actual y retos que tiene el sector, que ha
sido enviado a la Consejeria de Medio Rural a fin le sirva de guia y
consulta en sus politicas.

En cuanto a deseos para el futuro, deciros...

Apuesta por la presencia de la Sidra de Asturias en los actos
institucionales, ya sea la natural de escanciar o la natural filtrada
o natural espumosa, si bien es justo reconocer que ya se han
dado ciertos avances en este sentido.

Apuesta por un andlisis urgente sobre el futuro de la
manzana asturiana, gestion y manejo de las pomaradas, precios
y valorizacion de esta, debo indicar que los cosecheros que han

comercializado manzana para DOP han obtenido una
retribucion sustancialmente superior que el resto, creo que la
DOP es una solucion para el futuro de los cosecheros asturianos.

Apuesta por el escanciado en las sidrerias, por el
Sidraturismo, la incorporacion y diversificacion de algun nuevo
producto elaborado con manzana asturiana (sidra de hielo), y
poraquellos que vaya demandando el sector.

Apuesta por una estratificacion de los precios en funcion de
las calidades, origen, servicio, mantenimiento etc.

Apuesta por una carta de sidras naturales tradicionales,
tranquilas y naturales espumosas en las cartas de nuestros
restaurantes y casas de comidas, en nuestras sidrerias, en los
establecimientos de bebidas.

Por ultimo, como ya sabéis en mayo de este afio hay
elecciones en el Consejo, por tanto finaliza mi mandato y no
quiero pasar la oportunidad de agradecer al personal del
Consejo Regulador el trabajo realizado en este mandato,
también quiero agradecer el apoyo recibido de la Consejeria de
Medio Rural, aunque hay mucho trabajo por hacer y la
Administracion lo sabe, y también, como no, agradecer a todos
los asturianos que apuestan por nuestra DOP Sidra de Asturias.

Me marcho satisfecho y a la vez con cierto sabor agridulce
por no haber alcanzado algun objetivo que entendia era
interesante, para que este proyecto siga hacia adelante, la
mesura y la prudencia deben primar, espero y deseo que estos
valores marquen el devenir de nuestra organizacion en el futuro,

unidos seremos mds fuertes.

Un abrazo a todos los sidreros, de un amante, consumidor y
fiel defensor de la Sidra de Asturias.

VictorIM.IRamosINoriega
PresidentelDOPISidraldelAsturias
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El Consejo Regulador se constituye
como una corporacion de Derecho
Publico, sin dnimo de lucro, con per-
sonalidad juridica propia, autonomia
econémica y plena capacidad de

obrar para el cumplimiento de sus
fines, que con cardcter general sujeta
su actividad al Derecho Privado,
excepto en las actuaciones que im-
pliquen el ejercicio de potestades pu-
blicas, en las que debe sujetarse al

cgpcon
N°182/ C-PR376 Derecho Administrativo.

El Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias cumplié en
diciembre de 2024 su cosecha nimero 22. A lo largo de estos afios,
desde el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias, se han
realizado labores de control para la certificacion del producto
denominado Sidral del Asturias DENOMINACIONI DEJ ORIGEN!
PROTEGIDAI(DOP), asi como de promocion, para la difusién del
conocimiento del producto amparado y dar difusion a la marca de
calidadldiferenciadalDOPISidraldelAsturias. El objetivo de esta
difusion, es comunicar la identidad y diferenciacién de la DOP Sidra
de Asturias, posicionarla respecto al resto de sidras y/o bebidas que
se comercializan en su mismo segmento y dar a conocer sus
caracteristicas diferenciales al consumidor final.

En relacién con las tareas de control, las garantias de origen y
calidad del producto pasan por el desarrollo de inspecciones
periddicas a los distintos operadores sobre las actividades que
este organismo considera criticas en el cumplimiento del Pliego de

Condiciones. Enresumen, estas fases se corresponderian con:
[
Control documental verificando que los operadores disponen

de las autorizaciones oportunas para el desarrollo de la
actividad.

Control de cosecha de manzana garantizando el origen de su
produccién en parcelas situadas en nuestro territorio con
cumplen con los requisitos establecidos por la DOP.

® Control de producciéon de mostos en lagares verificando la
correspondencia entre los kilogramos declarados y los litros
producidos.

®  Analisis de producto comprobando que estos son aptos con
los requisitos fisico quimicos y sensoriales requeridos.

Control de embotellado y etiquetado del producto donde se
supervisa este proceso y el adecuado marcado de los
productos amparados para suidentificacion en el mercado.

En relacion con las tareas de promociénla lo largo del afio se
organizan diversas actividades para difundir las bondades de
nuestros productos amparados asi como la participaciéon en
diversos foros y ferias sectoriales. Ademas, se invierte en
determinadas publicaciones que informan acerca de nuestros
productos de calidad.

En cuanto al producto, nuestro Pliegol del Condicionesles el
documento Unico y de referencia para establecer y conocer los
criterios que marcan el producto amparado. Es sobre este
documento sobre el que se debe aplicar la normativa de control y
certificacion de producto.

En cuanto al funcionamiento interno del Consejo Regulador, viene
establecido en los Estatutoslaprobados el pasado 28 de enero de
2021, donde se detallan las funciones del Organo de Gobierno,
Presidente, Vicepresidentey Gerente.
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El Consejo Regulador se encarga de proteger la sidra asturiana
amparada de la competencia desleal, imitaciones y cualquier
infraccién que afecte la sidra amparada por éste, ademas de
incentivarlay promocionarla.

La Denominacién de Origen es una figura juridica que se utiliza
para la diferenciacion de productos y es una estrategia
agroalimentaria que aumenta la rentabilidad y otorga un valor
afiadido alos diferentes procesosy productos.

La Denominacion de Origen Protegida "Sidra de Asturias" es unal
marcal colectiva y los beneficiarios son los productores de
manzana y de sidra originaria de Asturias que se someten a los
controles de calidad impuestos por el Consejo Regulador,
formado por ellos mismos.

La Denominacién de Origen Protegida "Sidra de Asturias"
comprende un nicho de mercado, un producto y una calidad
determinados. La oferta de productos agroalimentarios con
Denominacién de Origen, como lal"SidraldelAsturias", aumenta
el valor de los mismos debido a que su usoleslexclusivo de los
miembros de la Denominacién de Origen y van acompafiados de
una certificacién de calidad del producto avalada por el Consejo
Regulador de turno.

Se trata pues, de un concepto integral que comporta una
importancia significativa para la industria de la sidra ya que
constituye un valioso instrumento juridico para el desarrollo de
una economia, y tienen por objeto lal promocién! colectival
garantizandol calidad,’ procedencia y, en muchos casos,
tradicion e historia de productos que son fruto del intimo vinculo
entre grupos humanosy latierrade donde provienen.

Enlaactualidad, cuentacon 31llagaresinscritos,[382cosecherosy
971lhectareas registradas y auditadas, con unas plantaciones de
variedades de manzana asturiana que pertenecen a las 76l
variedades recogidas en el Reglamento de la Denominacién de
Origen, esto confiere a las sidras de Denominacién de Origen unas
determinadascualidadesorganolépticas.
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organosidelgobierno

EllOrganoldelGobiernoldeliConsejoiReguladoriestaiconstituidoldellalsiguientelforma:

® SeisVocaleslenirepresentacionidel’sectoriproductor que son elegidos democraticamente
por y entre los inscritos en el Registro de Operadores "Productores".

@ SeislVocaleslenirepresentacionidellsectorielaboradorlque son elegidos democraticamente
pory entre los inscritos en el Registro de Operadores "Lagares".

® EliGerenteldeliConsejolReguladoriasiste con voz pero sin voto y en calidadde Secretario del
Organo de Gobierno.

Los doce vocales del Consejo Regulador llegan a acuerdos sobre el funcionamiento del Consejo
Reguladory la aplicacion del Pliego de Condiciones, asi como el desarrollo de cuestiones técnicas y de
promocién que se incorporaran al manual de calidad. Para las Ultimas dos cuestiones el Organo de
Gobierno nombra un Comité Técnico y otro de Promocion, que aporten sus conocimientos para que
seanlos que seretinan asiduamente solventando las materias a desarrollar en cada momento.

PlenoldeliConsejolReguladorDOPISIDRAIDEIASTURIAS

El Consejo contara con una Presidencia y una Vicepresidencia elegidas pory entre las vocalias del Pleno.
La titularidad de la Presidencia y la Vicepresidencia recaeran en operadores vinculados a sectores
distintos, conservando su condicién de vocales.

Salvo acuerdo en contrario del Pleno del Consejo Regulador, en el momento de proclamacién de los
vocales electosy con caracter previo a la eleccion de los titulares de Presidenciay Vicepresidencia, tras los
dos primeros afios de mandato el titular de la Presidencia pasara a ocupar la Vicepresidencia, de manera
que el titular de la Vicepresidencia ejercerala Presidencia por los dos afios restantes de mandato.

Presidente: Victor Ramos Noriega (Mayo 23 -mayo 25)

Vicepresidente: Guillermo Guisasola (mayo 21- mayo 23)




e plenoldelConsejolt
DOPISidra.delAsturias

Representantesidel’sectorielaborador:

Victor M. Ramos Noriega
Julidn Castafién Garcia
Celestino Cortina Villar
Gustavo Costales Palacio
Alfonso Prado Gonzalez
Alberto Fanjul Casal
Suplentes:

Gerardo Menéndez Garcia
Francisco Martinez Sopefia

Representantesidel’sectorproductor:

Guillermo Guisasola Avello
Javier Garcia Alvarez
Ignacio Gdmez Dosil
Eduardo Cortés Montes
José Manuel Cuesta Vifia
José M. Diaz Gonzalez
Suplentes:

Camino Lépez del Riego Ballesteros

También existe una
ComisionldelPromocién
dedicada a definir la politica
promocional de nuestros
productos amparados
formada por:

Celestino Cortina Villar
Francisco Martinez Sopefia
Eduardo Cortés Montes
Guillermo Guisasola Avello
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Equipo

Daniel Ruiz Diaz (Gerente y Director de Certificacion)
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Ismael Garcia Rubio (Administracion)

Adolfo Villaverde Garrido (Auditor, Area de Certificacion)

)
v

(presidente, vicepresidente,

Juan José Rodriguez Vallina (Auditor, Area de Certificacion)

" Sara Herrero Fanjul (Auditora, Area de Certificacién)
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LosldistintosloperadoreslimplicadoslenIITI
ellprocesoldelelaboracionlidellosiproductos!
amparadosl(SidralNaturally SidralNaturall
Espumosa)lquelpuedeniregistrarselenilal
DOPISidraldelAsturiasison:

operadoresparcelas

Se trata de parcelas destinadas a la producciéon de manzana de sidra que cumplen con los requisitos
especificados en los documentos normativos de referencia de la DOP Sidra de Asturias. Las
caracteristicas generales que deben cumplir para producir manzana destinada al producto

amparado por la DOP Sidra de Asturias son:
® | ocalizacion:las parcelas deberan localizarse en el territorio de proteccion (Asturias).

® variedades:Ila elaboracion de los productos amparados se realizara exclusivamente con las
76 variedades de manzana autorizadas y mostradas a la derecha y en la pagina siguiente.

® practicasidelcultivo:ideberan estar orientadas a la obtencién de las mejores calidades de
manzana, estableciéndose patrones, densidades y condiciones de mantenimiento

determinadas.

Condicionesldelrecoleccion, estableciendo rendimientos y calidades de la materia prima
para su destino a elaborar producto certificado con la DOP Sidra de Asturias.

CLADURITIA AMARGOACIDA

CLADURINA

ceLso

chata sLanca

collaina

colLaos
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La superficie de cultivo adscrita a la DOP Sidra de Asturias a 31 de diciembre de 2024 es de
979,2052 hectareas que se distribuyen en un total de 869 parcelas registradas por 381
productores.

y;.' '

2

En relacion con el tamafio de las parcelas, la distribucion provincial de la superficie y del nimero
de parcelas se muestra en la tablainferior.

LSF

La superficielmedia de las parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias es de 1,1268 hectareas y Superficie cultivada (ha)

explotacién media de 2,5701 ha. Es importante destacar que del total de estas parcelas (869), el ]\L e Lo ’ % im
73 % (634) presenta una superficie de 0-1 ha. Esta circunstancia es representativa de la realidad N 120
del cultivo del manzano de sidra en Asturias caracterizado por un acusado minifundismo fruto A [ 2030
de las condiciones orograficas y productivas presentes. e m— — =jgi:
Distribucion provincial de la superficie y del nimero de parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias a 31/12/2024 .0
Por explotacién Por parcela Distribucién por concejo de la superficie de manzano adscrita a la DOP Sidra de Asturias
Rango (ha) Numero Sup. (ha) % sup. : Numero Sup. (ha) % sup.
0,00 - 1,00 139 92,316 9,43% 634 285,15 29,12%
1,01 - 2,00 115 163,2883 16,68% 124 169,3618 17,30%
2,01- 3,00 54 130,9478 13,37% 53 127,0891  12,98%
3,01-4,00 15 53,1963 5,43% 10 34,4627 3,52%
4,01-5,00 13 58,7734 6,00% 16 72,5778 7,41%
5,01-6,00 11 59,4752 6,07% 31,9064 3,26%
6,01 - 7,00 10 64,6989 6,61% 9 56,5797 5,78% D
7,01-8,00 5 37,9622 3,88% 10 75,4422 7,70% )
8,01-9,00 4 34,2024  3,49% 2 17,16 1,75% Sy - % o
9,01 - 10,00 4 37,533 3,83% 0 0 0,00% N C_J1w-1s
10,01 - 20,00 6 85,4906 8,73% 32,6794 3,34% ST B B B & A E ;:::
>20,00 5 161,3211  16,47% 76,7961  7,84% . —
381 979,2052 100,00% 869 979,2052 100,00%

Distribucion por concejo de las parcelas adscritas a la DOP Sidra de Asturias
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operadoresilagares

En el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias pueden inscribirse todas aquellas instalaciones
productoras de sidra que cumplan con los siguientes requisitos normativos:

® | os lagares deberan localizarse en el territorio de proteccion.

® |5 elaboracion de los productos amparados se realizard exclusivamente con 76 variedades
de manzana descritas en esta memoria.

La produccién de manzana se realizara mediante el empleo de practicas establecidas en
los documentos normativos y dirigidas a obtener la maxima calidad de los productos
amparados.

Los productos amparados (Sidra Natural y Sidra) deberan cumplir con los requisitos analiticos
establecidos en el Pliego de Condiciones (parametros fisico-quimicos y sensoriales).

A 31 de diciembre de 2024 se encontraban inscritos en el Registro de Lagares un total de 31
operadores que elaboran alguno de los productos que se amparan a través de la DOP Sidra de
Asturias: Sidra Natural y Sidra Natural Espumosa.

La distribucion geografica de los lagares inscritos en los registros de la DOP coincide con el de la
mayoria de las industrias productoras de Sidra Natural y Sidra en Asturias, situdndose en las
denominadas “comarcas! sidreras”. Esta localizacién se corresponde con el area de mayor
concentracién de explotaciones destinadas al cultivo de manzana registradas en la DOP Sidra de
Asturias. La distribucion por concejo de los operadores se muestra en el siguiente grafico.
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SIDRA DE ASTURIAS [ g ‘] SIDRA D’ASTURIES

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA ) i DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

DE ASYY

Dentro de la DOP Sidra de Asturias nos encontramos con tres productos: Sidra Natural Tradicional, Sidra Natural Filtrada y Sidra Natural Espumosa.
Todas ellas elaboradas a partir del mosto fermentado de las variedades de manzana asturiana recanocidas por el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias.
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SIDRA NATURAL TRADICIONAL

Requiere escanciado y genera un sedimento

natural conocido como “madre”,

COLOR: amarillo pajizo con ligeros tonos verdosos y dorados.
AROMA: limpio y con obvias notas de manzana.

SABOR: intenso y refrescante astringencia que lleva a sabores
amargos persistentes y equilibrados.

MARIDAJE: quesos grasos, atun, mariscos, pollo.

VIUDA DE ANGELON DOP
VIUDA DE CORSINO DOP

VILLACUBERA
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sidralnatural

tiendas propias 9%

alimentacion 9%
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